XIl. KESIMPULAN

13.1. Kesimpulan

1.

10.

PT. Hartono Wiesesa merupakan salah satu perusahaan yang
bergerak di bidang olahan pangan kacang tanah panggang
cacah yang berdiri sejak 30 Mei 2008 dan berlokasi di Jalan
Romokalisari No. 80, Blok D-16.

Tata letak pabrik yang digunakan adalah tipe group
technology layout.

Struktur organisasi di PT. Hartono Wiesesa adalah struktur
organisasi lini dan staf.

Ketenagakerjaan di PT. Hartono Wiesesa berasal dari PT.
Welco yaitu 4 hingga 5 orang tim produksi dan 1 orang
teknisi mesin.

Bahan baku yang digunakan di PT. Hartono Wiesesa adalah
kacang tanah India.

Proses pengolahan di PT. Hartono Wiesesa dilakukan secara
kontinyu yang melipti tahapan penerimaan bahan baku,
grading ukuran, roasting, pendinginan, pengupasan kulit,
sortasi, pencacahan, dan pengemasan.

Bahan pengemas yang digunakan di PT. Hartono Wiesesa
terdiri dari kemasan primer berupa platike tipe nylon 15
mikron + adhesive 3 mikron + LDPE 7- mikron dan kemasan
sekunder berupa kardus berwarna coklat.

Mesin yang digunakan di PT. Hartono Wiesesa meliputi
timbangan, grading machine, roasting and cooling machine,
peeling machine, belt conveyor, chopper, mesin vakum dan
timbangan pengemas.

Sumber daya yang digunakan pada PT. Hartono Wiesesa
adalah sumber daya manusia, sumber daya listrik, sumber
daya air, dan sumber daya alam.

Sanitasi di PT. Hartono Wiesesa meliputi sanitasi bahan baku,
mesin dan peralatan, pekerja, ruang produksi (bangunan,
lantai, langit-langit, dinding, area pembersihan alat, dan ruang
kantor), dan lingkungan.
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11.  PT. Hartono Wiesesa melakukan pengawasan mutu mulai dari
bahan baku, proses produksi, hingga produk akhir.
12.  Pengolahan limbah yang dilakukan oleh PT. Hartono Wiesesa
adalah pengolahan limbah padat, cair, air, dan alam.
13.2. Saran
PT. Hartono Wiesesa dapat melakukan sanitasi mesin maupun
lingkungan yang lebih dipersiapkan dengan baik saat sebelum dan
sesudah proses produksi untuk menjaga mutu produk.
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