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BAB IX

DISKUSI DAN KESIMPULAN

IX.1 Diskusi

Teh hijau (Green Tea) merupakan minuman yang sangat baik bagi
kesehatan. Karena adanya kandungan antioksidan yang cukup tinggi, maka teh
hijau dapat digunakan untuk membantu penyembuhan atau mencegah berbagai
penyakit seperti stroke, kardiovaskular, dan keluhan gastrointestinal. Teh hijau
juga digunakan untuk perawatan gigi, perawatan kulit, mengurangi gula darah,
mencegah arthritis, mencegah kerusakan hati, serta sebagai penurun berat badan.
Akan tetapi, minuman teh hijau memiliki rasa yang agak pahit sehingga kurang
disukai. Oleh karena itu dibuat variasi baru dalam penyajian teh hijau yaitu
dengan memodifikasi teh hijau sebagal minuman soft drink, yaitu dikenal dengan
nama Green Tea Soda.

Produk green tea soda merupakan suatu inovasi baru di Indonesia. Akan
tetapi dengan beberapa keunggulan, seperti memberikan terapi kesehatan bagi
yang mengkonsumsinya, merﬁberika rasa segar dan menghilangkan rasa haus
maka produk green fea soda bisa mendapatkan tempat dalam masyarakat.

Prarencana pabrik green tea soda dapat ditinjau kelayakannya dari
beberapa segi, antara lain :

IX.1.1 Segi Proses
Pembuatan green fea soda dilakukan dengan mengekstrak daun teh hijau

menggunakan air panas. Metode ini memiliki beberapa keunggulan daripada
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metode yang lain dengan menggunakan pelarut bahan kimia, yaitu tidak perlu ada

unti untuk pemisahan bahan pengekstrak dan harga air yang murah.

[X.1.2 Segi Lokasi

Pabrik green tea soda berlokasi di daerah Pacet, Mojokerto, Jawa Timur,
dimana lokasi pabrik dekat dengan sumber bahan baku yaitu teh hijau dan air.
Lokasi pabrik dekat dengan jalan raya dan pelabuhan laut yang dapat menunjang
kelancaran pengiriman bahan baku dan pemasaran produk. Di samping itu, adanya

pabrik tersebut dapat memberikan lapangan kerja bagi penduduk setempat.

1X.1.3 Segi EKonomi
Analisa ekonomi untuk pabrik Green fea soda ini dilakukan dengan
metode linier dan metode Discounted Cash Flow. Hasil analisa tersebut
menyatakan bahwa ;
a. Waktu Pengembalian Modal (POT), baik sebelum maupun sesudah pajak,
untuk metode linier dan metode Discounted Cash Flow berkisar antara 1 tahun
4 bulan hingga 3 tahun 2 bulan
b. Titik Impas (BEP) untuk metode linier adalah 26,55% dan untuk metode

Discounted Cash Flow adalah 23,39%

IX.2 Kesimpulan
Prarencana Pabrik Green Tea Soda layak didirikan baik ditinjau dari segi

teknis maupun dari segi ekonomi.
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Ringkasan :
Proses : Metode ekstraksi dengan pelarut air panas
Prarencana operasi  : Semi-kontinyu.
Kapasitas : 40.000 liter green tea soda/han
Produk Utama : Green Tea Soda
Bahan baku - daun teh hijau kering, gula pasir, CO;
Utilitas : Air = 163,4231 m*/hari

Steam = 9.652,6415 kg/hari

Listrik = 70 kW

Bahan bakar : batu bara = 26,6364 kg/har

solar = 13,8456 kg/bulan

Lokasi pabrik - Pacet, Mojokerto, Jawa Timur

I1X.2.1 Analisa Ekonomi

=  Metode Linier

Pembiayaan :
* Modal Tetap =Rp 17.551.656.238,36
* Modal Kerja = Rp 4.387.914 059,59
* Investasi Total =Rp 21.939.570.297,94

* Biaya produksi/tahun = Rp 43.810.703.344,94
* Pendapatan/tahun = Rp 59.400.000.000,00

* Laba sebelum pajak =Rp 15.589.296.655.06
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» Laba sesudah pajak = Rp 10.930.007.658,54

Laju Pengembalian Modal (ROR)
»  Sebelum pajak =171,06%
» Sesudah pajak =49.82 %

Jangka waktu pengembalian modal (POT)

»  Sebelum pajak = 1 tahun 4 bulan
= Sesudah pajak = 1 tahun 11 bulan
Titik impas (BEP) =26,55%

=  Metode metode Discounted Cash Flow
* Masa konstruksi = 2 tahun
= Total investasi pada akhir masa konstruksi = Rp 23.124.307.094,03
= Laju pengembalian modal sebelum pajak  =51,81%
» Laju pengembalian modal sesudah pajak  =32,56%
= Jangka waktu pengembalian modal sebelum pajak = 2 tahun 2 bulan
» Jangka waktu pengembalian modal sesudah pajak = 3 tahun 2 bulan

* Titik impas (BEP) =123,39%
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