Vi. KESIMPULAN DAN SARAN

6.1. Resimpulan

1. Jenis assm dan pH berpengaruh terhadap sifat fisiko-
kimis msnisan apel yang meliputi kadar gula reduksi,
kadsr vitamin C, pH, total asam, tekstur, warna, rasa
dan bau.

7. Penggunasn asam sitrat pada pH 2,7 memberikan hasil
terbaik yaitu : kadar gula reduksi 36,42% ; kadar air
24,97% ; kadar vitsmin C 4,09 mg/100 g bahan; pH 3,30;
total asam 68,01% ; total padatan terlarut 64,44% ;
tekstur 11,02 mm/g/det ; rendemen 37,507% ; warns 4,24;
rasa 5,64 dan bau 5,00.

3. Penggunaan asam cuka pada pH 3,2 memberikan hasil
terbaik vaitu : kadar gula reduksi 38,20% ; kadar air
25,26% ; ksdar vitamin C 2,56 mg/100 g bahan; pH 3,54;
total asam  5,89% ; total padatan terlarut 65%
tekstur 10,29 mm/g/det ; rendemen 37,63% ; warna 5,67;

rasa 5,69 dan bau 5,11.
6.2. Saran-Saran

Perlu dilakukan penelitiasn lebih lanjut terhadap
faktor - faktor 1lain vyang mempengaruhi sifat fisiko-
kimia manisan apel seperti suhu dan lama waktu perendaman
dalam lsrutan guls mendidih yang harus dipertahankan

sebelum dilakuksn perendaman padsa suhu kamar,
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