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Michellyn Alvina (6103020072). Proses Pengolahan Kopi Bubuk di
PT Kopi ”X” Jawa Timur.

Di bawah bimbingan: Ir. Tarsisius Dwi Wibawa Budianta, MT., IPM.

ABSTRAK

Kopi merupakan salah satu produk yang digemari oleh
sebagian besar masyarakat khususnya kalangan remaja hingga
dewasa. PT Kopi ”X” yang berlokasi di Jawa Timur merupakan salah
satu perusahaan fast moving consumer goods (FMCG yang bergerak
dibidang kopi instan dengan inovasinya kopi instan 3-in-1 dalam
bentuk serbuk serta gula kopi yang terpisah. Produk yang diproduksi
dijual pada beberapa ritel serta toko kelontong dengan kemasan
berbentuk sachet dalam bentuk kemasan renteng atau karton. Bahan
baku yang diperlukan dalam pengolahan adalah beberapa jenis
kombinasi biji kopi pilihan seperti Arabika dan Robusta yang
diperoleh dari beberapa supplier dari dalam dan luar Jawa Timur,
sedangkan bahan pembantu yang digunakan adalah gula rafinasi yang
akan dikemas dalam kemasan renteng yang terdiri atas bubuk kopi
serta gula rafinasi. Sertifikasi keamanan pangan yang telah dimiliki
pabrik adalah HACCP, GMP, FSSC 22000, dan ISO 22000 serta
dilakukan pengendalian mutu dengan kontrol pada sanitasi pabrik,
gudang, ruang produksi, mesin dan peralatan, serta pekerja.
Pengendalian mutu dilakukan dari segi penerimaan bahan baku,
proses produksi, bahan pengemas, serta proses distribusi produk.
Pengolahan limbah pada pabrik dilakukan pada limbah cair, padat,
dan gas serta melakukan pemanfaatan limbah cair dengan metode
reverse osmosis dan metode lumpur aktif sehingga air dapat aman
untuk digunakan kembali untuk konsumsi maupun produksi.

Kata kunci: kopi instan, pengolahan kopi, industri kopi, bubuk kopi,
pengendalian mutu
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Angela lvana (6103020013), Arco Anggoro (6103020047), dan
Michellyn Alvina (6103020072). Coffee Powder Processing of PT
Kopi “X” in East Java
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ABSTRACT

Coffee is one of the most popular beverages among young people and
adults. PT Kopi "X" in East Java is one of the fast moving consumer
goods (FMCG) companies that produces 3-in-1 instant coffee with the
innovation of free sugar addition. The products are packaged in
sachets or cartons and sold to various retailers and grocery stores. The
raw materials required for processing are several types of selected
coffee bean combinations, such as Arabica and Robusta, which are
sourced from several suppliers within and outside East Java. The
additional material used is refined sugar, which is packaged in a rented
package consisting of coffee powder and refined sugar. The food
safety certifications that the factory has are HACCP, GMP, FSSC
22000 and 1SO 22000. Quality control is carried out with controls on
factory hygiene, warehouses, production rooms, machine, processing
equipment and workers. In addition, raw material reception,
production processes, packaging materials and product distribution
processes are checked regularly. Waste treatment at the factory such
as liquid, solid and gaseous waste. Liquid waste is treated using
reverse osmosis technique and activated sludge processes so that
water can be safely reused for consumption and production.

Keywords: instant coffee, coffee processing, coffee industri, coffee
powder, quality control
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