LAMPIRAN PROSEDUR ANALISA

Pengamatsn dilakukan terhadap bahan dasar (susu kede-
isi) dan “soyglmrt’ dengdan ﬁnalisis kimis dan uji orgﬁnolep—
tik. Anmliss-snalisa tersebut meliputi pH, kedar asam, kadar
protein cars sewmi mikro Kjeldahl, keder N amino dan uji

orgsnocleptik (bau dan rass).

1. pH (Hsdiwivoto, 1982)

Pengukursn pH dilshoksn dendsn mendgunsksn pHneier
‘portable digital’. Larutan buffer standar fosfat pH 4 den
pH 7 digunaksn antuk mengkalibrasi slet tersebut. MHengukur
suhu ssmpel dsn setelah pengatur suhu pHmeter pada suhu

ternkur meks sampel (75 ml) ditera pHnvs.

2. Kadar asam (Hadiwiyoto, 1882)

Ssmpel ditimbsng sebanysk 18 & kemudiesn disncerhkan
dengan sgusdest dan dimasukkan ke dalam labu takar 100 wml.
Diswbil dengsn pipet volume 25 ml dan dimasuhksn ke erlen-
meyer, kemudian ditambahkan 2Z - 3 tetes indikator pp 1% dan
dititrsei dengsn lsrutsn HaOH 0,1 N sawpei warns ssmpel
berubah meniadi wmerah muda.

Hesilnys dihitung:
nl Na0H x N. HeOH x 0,008 x F

Kedar asam (lsktat) = x 100%
gram ssmpel

F = faktor pengenceran x 4



3. Kader protein cara semimikro Kjeldahl (ﬁ;nggana,lssa)
Sampel ditimband seberat 5 g, dimasukkan labu Kjehdsahl
500 ml, ditsmbahksn bstu didih dan 1 tablet Se, ditambahkan
20 wl Hy804 95%, kran air dibuka dan skalar dinyalakan,
dipsnssken hinggs warns hijsu dan dinding 1lsbu bersih,
didismhkan selan; 25 - 30 menit. Erlenmeyer diisi dengan HCl
9,1 N 50 ml dsn ditesmbshksn 1 - 2 tetes metil uersh, kemu
dian ditsmbshkan 100 ml aquadest pada hasil dekstruksi di
isbu Kiehdshl, ditsmbahhan NsOH 10 B 100 wnl perlahsn-lahan
hinggs diperoleh warna biru, ditsmbahkan serbuk Zn, dan
ditsmbskhsn siss NHaOH kemudisn lsrutsn  di destilasi dan
hasil destilasi ditampung pada erlenmeyer yand berisi HC1
den metil mersh, destilssi dihentikan bila hasil destilssi
mencapsi 200 ml, dicek pH dengdan kertas pH (sussana asam).
shalsr d=n kran sir dimestiksn, kemudian hasil destilessi
dititrssi dengan KaOH 0,1 R sampai warna berubah dari merah
menjedi huning, dicatat wml titrssi dan dilakuksn hal vyang
ssma untuk blanko.
Hepeilnva dihitung:

(ml bl - ml sp) x N HeOH x 14 x F (5,7b)

% protein = % 100%

g sampel

4. EKadar N amino (AQAC, 1870)
Sampel 100 g ditimbsng padsa beker, ditsmbsh sauadest 50
ml dan disduk homogen tisp 3 menit selams 15 menit. Didiam-

ken selsme 3 menit kemudisn dissring dengsn kertas ssrind



den dismbil filtrstuys psds labu tshkar 500 ml. Dismbil 150
'ml peda beker 250 ml dan dievaporasi ssmpai 40 =l pada
peusngse nir den disduk, dinetralkan dengan indikstor pp 1%
@ditsmbeh 1 ml O,1 N HoAC dsn dididihkan selama 5 nenit,
dissring dengsn keriss ssring, beher dicnei dengsn squadest
panss dan hosgulum pada filter dibilas dan dibersihkan.
Sempel dismbil 20 ml, ditsmbshksn larutsn pp - formol (5 nl
40%‘ formalin + 1 ml 0,05% pp dalam alkohol 50%). Kemudian
dititresi dengﬁn 0,2 ¥ Bua(OH)2 hinggn berw#rna nerah jambnu,
RKemndisn lebihkan 0,2 R Ba(OH); dan dicatat penambahannys
dsn  dilshoksn titrasi balik untuk menetralisasi dengen 0,2
HC1. Dilahukan titrssi blsnko dengan reagen y;ng sama tetspi
nenggunshan squadest sebanyakuzﬂ nl. Deari hesil volume 0,2 R
Ba(OH)s yand dibutuhkan untnk menetralkan campuran, dihitungd
deri volume titrasi yang digunahan unuth blsnko., Mshas N
Amino dihitung sebegai berikut: 1 ml 0,2 ¥ Ba(OH); = 2,8 nd

B Amino.

5. Uji Orgenoleptik secara Hedomic Seale Scoring (Idris,
1984)
Dslsm percobssn ini psnelis ditentuhsn sebeanysak 15
orang. Pengnjiian organoleptik dalam penelitisn ini neliputi
bsu dsn rass. Contoh prosedar pengnjisn uji kesuhaan sdslah

sebsgai berihut:

Prosedur Pengujisn Uji Kesukaan Terhadsp Besu dasn Rasa

‘Soyghurt’



Tanggal: Nama panelis:

Ujilah bau dan éasa berikut ini dan tuliskan seberapa
jauh anda menyukai dengan memberikan tanda silang (x) pada
pernyataan-pernyataan tersebut yang anda anggap paling
sesual dengan selera anda. Harap diingat bahwa hanya anda
seorang saja yang dapat menyatakan apa yvang anda sukail.
Suatu pernyataan vyang bijaksana dari anda pribadi akan

membantu kami.

Keterangan Skalal| skala Kode
hedonik numerik |394 |287 (481 {528 [385 (842 [293 |476 {548
Amat sangat 9

menyukai

Sangat menyukal 8

HMenyukai ‘ 7

Agak menyukai 6

Netral 5

Agak tidak 4

Menyukai

Tidak menyukai 3

Sangat tidak 2

menyukai

Amat sangat 1

tidak menyukai

Pendapat anda terhadap produk ini:

Bau dan rasa yang amat sangat disukai:

Bau dan rasa yang amat sangat tidak disukai:




PH 'Soyghurt’

LAMPIRAN HASIL ANALISA

Ferlakuan Ulangan
: Rata—rata
Janis kadar I 11 ITI
Bula (%)
Sukrosa 4 bbb an G632 6,64
) b,51 b9l 6,57 6,52
& &, 40 42 644 6,42
Laktosa 4 5,74 5,99 9,792 5,94
5 5,87 5,85 5,82 5,85
=] B5,72 5,70 5,79 5,72
Glukosa 4 H,.67 5,67 5,65 5,66
5 8,60 S,67 .62 5,65
& 5,030 5,95 5,50 5,22
Analisa Sidik Ragam pH ‘Soyghyrt’
F Tabel
Sumber db Jk Rik F hitung
Keragaman 1% 5%
Kelampok 2 0, 0032 00,0016 0,32 b 23 3,63
Perlakuan
G 2 4,1815 2,0926 418 ,92%% 6,23 2,63
i 2 0,145 00,0725 14,50%% b, 23 TLHE
Gl 4 0,033 0, 00835 1.68 4,77 Z.01
Galat 146 0,804 0, 0030
Total 26 4,44487

reterangan X¥ = herbeda sangat nyata




Kadar Asam ‘Soyghurt’

Ferlakuan Uliangan
Rata—-rata

Jdenis Kadar , I II ITI (%)

Gula (%) (%) (%) (%)

Sukrosa 4 1,0449 1,0451 11,0449 11,0450
= 1,0450 11,0452 1,0450 1,0451
& 1,0455% 1,0457 11,0433 1,0455

Laktosa 4 i,0840 1,0842 1,0B43 1,0842
5 1,0847 11,0847 1,0B45 1,0846
& 1,0947 1,0945 1,0944 1,0945

Glukosa 4 1,1970 11,1971 1,1972 11,1971
o 1.,1974 11,1974 1,1975 - 1,1974
& 1,1979 1,1975 1,197% 1,1977

Analisa Sidik Ragam Kadar Asam ‘Soyghurt’

F Tabel
Sumber cib JEk Rik F hitung
Keragaman ' 1% 5%
Kelompok 2 0 Q 0 6,23 T.63
FPerlabkuan
G 2 00,1110 00,0555 8.95L,61%X 6,23 .63
K 2 0,0001 | ©,00000 B.O6KX | 6,23 | 3,63
5K a4 0,0001 |2,5.107° 4,073 4,77 | 3,01
Galat 16 0,0001 |6,2.107°
Total 2& O, 1iL%E

keterangan *% = berbeda sangat nyata




~

Kadar Protein ‘Soyghurt’
Ferlakuan Ulangan
Rata-rata
Jenis Kadar 1 11 11!t (%)
Gula (%) (%) (%) (%)
Sukraosa 4 2.921 2,20 2,21 2,91
5 310 3,15 3,14 N B
& I3 IE7 3,324 X,30
Laktosa 4 3,11 TL1Z x,18 3,13
5 3,40 Z,45 F. 82 E.42
& F.90 3,92 3,95 3,93
Glukosa 4 I 21 EZ,25 3,20 3,22
o 2,75 .79 A 3277
6 4,10 4,11 4,12 4,11
Analisa Sidik Ragam Kadar Protein °‘Soyghurt’
F Tabel
Sumber db JE Rik F hitung
Keragaman 1% 5%
felompok 2 o o .0 b 23 3,03
Ferlakuan -
& 2 0,01 5,107 8,06 XX 6,23 63
K 2 0,02 1.10 = 1,61 6,23 3,63
G . 4 o 0 O 4,77 3,01
Galat 16 0,01 6,2, 1074
Total 26 0,04

keterangan X% = berbeda sangat nyata




Kadar N—Amino ‘Soyghurt’

Ferlakuan Ulangan
. Rata-rata
Jenis kadar I I1 I}
Gula (%)
Sukrosa 4 0,06 0,06 0,07 0,06
6] 0,08 0,07 0,07 0,07
=} 0,09 0,08 0,08 0,08
lLaktosa 4 0,10 0,10 0,10 0,10
5 0,15 0,17 0,18 0,17
b 0,19 0,20 0,19 0,19
Glukosa 4 0,30 0,29 0,32 0,51
5 0,32 0,30 0,31 0,31
& 0,34 0,33 0,32 0,34
Analisa Sidik Ragam Kadar N—-Amino *Soyghurt’
F Tabel
Sumber db J& Rik F hitung
Keragaman 1% 5%
Kelompok 2 o O 0 6,23 | 3,63
Ferlakuan
G 2 0, 27462 O, 1381 21,92 XX 6,23 Tab63
I 2 0,0154 00,0077 1,22 Gy 2% 3,63
Gk 4 DL,1372 0,034% S5,44 %X 4,77 F.01
Galat 16 00,1012 0,0083
Total 26 0,8300

keterangan X% = berbeda nyata




Penilaian Panelis Terhadap Bau ‘Soygburt’
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Analisa Sidik Ragam Penilaian Panelis Terhadap Bau ’'Soyghurt’

F Tabel
Sumber db Jk Rifk F hitung
Keragaman 1% S%
Kelompok 29 I2,6518] 66,3259 08,91 2,99 4,40
FPerlakuan |
£ 2 4,318%5 2,1593 T.55 %kx 2.99 4,60
K 2 I4,1630( 17,0815 28,05 %X 2.99 4,60
GE 4 129,3481| 32,3370 55,10 X% 2,37 AP
Galat 22 1141,2B1é6 0, 6090
Total 249 (441 ,76350
Keterangan %k = berbeda sangat nyata
A R cC D E F & H I
l‘::c’de ‘ . - ~ o
Rata— .
Rata H,97 16,776,457 b,37|6,17|9,87 5,73|5,1314,30
0, 6090
GE = = (,1425

=0

Duncan’s Multiple Range Test.

rp 2.77 2,92 FN 02
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Rp 0,40 0.42 0,45 O.44 0,45 0,40 0,46 0,46




Penilaian Panelis Terhadap Rasa ’"Soyghurt’
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Analisa Sidik Ragam Penilaian Panelis Terhadap Rasa ‘Soyghurt’

F Tabel
Sumber db Jk Rik F hitung
Keragaman 14 5%
Kelampok 29 2,651%9 00,0917 0,09 2499 4,460
Ferlakuan .
G 2 157,3877| 78,6939 73,6F %X 2,99 4,60
k 2 26,496F) 13,2482 12,74 %X 2,99 4,60
Gk 4 5,4548 1,3642 1,31 2,37 T32
Galat 2E2 1241,2148 11,0397
Total 26T |4FZ 2075

Keterangan ¥X =

herbeda sangat nyata

L]




& R

Fode

Soyghurt | Gk, |GKx |Gy Boky [Goks | Boky |Gl [Grko Bk

Rata-

Rata O,06[0,07]0,08[0,10(0,17(0,12]0,30]0,21]0,24

0, 00463
HE = R - = 0,744
C?)

Duncan’s Multiple Range Test.

F 2 3 4 3 b 7 a8 9
rp 2277 2492 F,02 E,09 Z.15 3.19 ELAE 3,26

Rp

0,08 G’GB D,DB

0,08

0,08




