S5.2. Saran

Agar didapatkan kualitas roti tawar dari tepung uwbi
kayu yang lebih baik, khususnya terhadap tekstur remah dan
pencoklatan, dapat ditambahkan maltosa atau amilase
sehingga produksi gas COZ (pembentuk pori-pori roti)
meningkat demikian pula peningkatan glukosa (pemecahan
pati) memungkinkan terjadinya pencoklatan yang baik akibat
dari reaksi Maillard maupun Karamelisasi.

Untuk memperpanjang masa simpan roti tawar khususnya
terhadap kebusukan (oleh mikroorganisme) dapat ditambahkan
bahan pengawet seperti Na-propionat dan lain sebagainya,

namun perlu dilakukan penelitian 1lebih lanjut untuk

memperoleh bahan pengawet yang Lepat.
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