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Lampiran 1. Kuesioner UJi Organoleptik

UJI ORGANOLEPTIK PRODUK MANISAN KERING MANGGA
(Uji Skalar Garisd

Tanggal : Nopember 1980 Nama:

Uji : Warna\Tekstur\Flavour Ttd

Mohon anda uji contoh-contoh berikut, dan tuliskan seberapa
jauh anda menyukai warna\tekstur\flavournya dengan memberi
t:nda (X) pada garis bilangan yang tersedia yang anda anggap
paling sesuai dengan perasaan anda. Harap diingat bahwa
hanya anda seorang saja yang dapat menyatakan apa yang anda
sukai. Suatu pernyataan yang bijaksana dari anda pribadi

akan membantu kami.



Lanjutan lampiran 1.

KODE CONTOH

618 %%%%Sﬁa%idak sangat menyukai
352 ﬁggggﬁagidak ] sangat menyukai
478 ggg@%ﬁaiidak sangat menyukai
816 ggﬁ%ﬁﬁagidak sangat menyukai
497 ﬁ%ﬂ%ﬁﬁagidak sangat menyukai
T e TEnERt Renyaked
325 g%ﬁﬁsﬁagidak ' sangat menyukai
Y e et et
532 ggﬁ%ﬁﬁagidak sangat menyukai

SARAN:
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Lampiran 2. Contoh Mangga Varietas Podang yang digunakan
sebagai bahan baku untuk penelitian
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Lampiran 3. Analisis Ragam Kadar Air Manisan Kering Manggsa

SK db JK KT Fhitung Fo=0,05{Fa=0,01
Perlakuan 8

R 2 0,80 0,45 0,41** 3,63 6,23

L 2 19,80 8,80 8,83 3,83 8,23

RxL 4 5,01} 1,25 1,13 3,01 4,77
Galat 16 17,701 1,11
Total 26
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Lampiran 4. Analisis Ragam Aktivitas Air Manisan Kering
Mangga
SK db JK KT Fhitung Fa=0,05|Fa=0,01
Perlakuan| 8 $k

R 21 0,08 0,045 72 3,83 6,23
L 21 0,01 0,005 8* 3,63 6,23
RxL 41 0,01 0,0025 4 3,01 4,77

Galat 61 0,01 0,000825

Total 2B
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Lampiran 5. Analisis Ragam XKadar Total Asam Manisan Kering
Manggsa
SK db JK KT Fhitung!|Fa=0,05|Fa=0,01
Perlakuan 8 o~
R 2 10,752 5,378 |386,49 3,558 5,01
L Z 0,538 0,269 1,83 3,55 5,01
RxL 4 1,051 0,283 i,78 2,93 4,58
Galat 18 2,852 0,147
Totsal 28
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Lampiran 6. Analisis Ragam Total Padatan Terlarut Manisan
Kering Mangga -
SK db JK KT Fhitung [(Fo=0,05|Fa=0,01
Perlakuan 8 XK
R 2 17,70 8,85 47,98** 3,55 65,01
L A 76,3 38,16 208,89** 3,55 5,01
RxL 4 4,01 1,0025 5,44 2,83 4,58
Galat 18 3,32 0, 1844
Total 28
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Lampiran 7. Analisis Ragam Kadar Vitamin C Manisan Kering
Mangga -
SK db JK KT Fhitung |Fa=0,05{F«=0,01
Perlakuan| 8 -8 -7
R 2| 1,2x10_ 6x10_7 0,65 3,63 6,23
L 2 1,2x10_6 leﬂ_7 0,€5 3,63 6,23
RxL 4 D,5x10_B 1,25x10_7 0,14 3,01 4,77
Galat 16114, 7x10 g,188x10
Total 286




Lampiran 8. Analisis

.63 .

Ragam Kadar Garam Manisan Kering Manggsa

SK db JK KT Fhitung|Fa=0,05|Fa=0,01
Perlakuan| 8 *k
R 21222,83 1111,315 231,00** 3,63 8,23
L 21 34,34 17,17 35,83** 3,83 6,23
RxL 41 18,88 4,985 10,37 3,01 4,77
Galat 8 7,71 0,481875
Total 26
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Lampiran 9. Analisis Ragam Kadar Gula Reduksi Manisan
Kering Mangga .
SK db JK KT Fhitung Fa=03,05 |Fa=0,01
Perlakusn 8 ¥
R 2| 83,986 41,98 81,51** 3,55 6,01
L 21478,191239,09 484,25** 3,55 8,01
RxL 41 B3,83] 15,81 30,88 2,93 4,58
Galat 18 8,24 0,515
Total 26
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Lampiran 10. Analisis Ragam Uji Organoleptik Warna Manisan
Kering Mangga .

SE db JEK KT Fhitung {Fe=0,05{Fa=0,01
Perlakuan 8 e

R 2| 8994,13] 4987,07 7,66** 3,07 4,78

L 2135309,73;17854,87 27,08* 3,07 4,78

RxL 4| 6673,34] 1688,34 2,58 2,44 3,47
Galat 128182151,73 B51,898
Total 134




Lampiran 11. Analisis Ragam Tekstur Manisan
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Eering Mangga

SK db JK KT Fhitung [Fo=0,05{Fx=0,01
Perlakuan 8 KoK

R 2138217,78 18108,88 42,14** 3,07 4,78

L 2125228,01 12614,01 29,3 KK 3,07 4,78

RxL 4118588,81 4897,45 111,38 2,44 3,47
Galat 126154145,87 429,73
Total 134
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Lampiran 12. Analisis Ragam Flavour Manisan Kering Mangga

SK db JK KT Fhitung |Fa=0,05|Fa=0,01
Perlakuan 8 Kok

R 2| 8081,61 4530,81 8,85** 3,07 4,78

L 2125990,851 12995,48 25,38x* 3,07 4,78

RxL 4§ 6458,48 1614,821 3,15 2,44 3,47
Galat 126]164515,73 512,03
Total 134




Lampiran 12. Harga rata-rata Pengamatan
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Kombinasi 1 2 3 4 5 6
Perlakuan
452,18 | 0,93% | 5,97%|19,21% |o,0711%| —

ROLO 5,58 0,48 0,52 2,489 0,0044 0,24
ROL1 3,68 0,52 4,20 0,69 0,0041 0,16
ROLZ 3,34 0,59 5,80 0,53 0,0036 0,26
RlLD 4,47 0,40 2,50 1,84 00,0040 5,89
RlLl 4,99 0,41 5,17 0,85 0,0032 3,78
R1L2 2,71 0,41 5,80 0,48 0,0033 2,92
R2L0 4,83 0,44 3,53 1,51 06,0036 |10,04
Rle 3,82 0,41 6,13 0,63 0,0031 6,61
R2L2 2,83 | 0,41 6,80 0,54 0, 0037 5,03

Keterangan: 1. Rata—rata kadar air

%) Rata-rata kadar air bahan dasar
2. Rata-ratas aktivitas air
%) Rata-rata aktivitas air bahan dasar

3. Rata-rata total padatan terlarut

*) Rata-rata total
dasar

padatan terlarut bahan

4. Rata-rata kadar total asam

x) Ratas-rata kadar total asam bahan dasar
5. Rata-rata kadar vitamin C
x) Rata-rata kadar vitamin C bahan dasar

8. Rata-rata kadar"garam



Lanjutan lampiran 12.

Kombinasi 7 8 9 10 11
Perlakuan
7,35" - —~ ~ -

Rglg 1,92 37,46 13,07 17,27 16,07
RgL, 3,00 34,60 16,20 21,20
Rgl, 3,02 34,00 17,33 31,73
Rilg 7,45 : 22,60 18,87 24,80
RyLy 8,87 48,87 684,00 45,13
RyL, 10,87 68,40 40,80 58, 80
RyLg 12,62 21,93 20,60 15,33
RyLy 13,63 38,53 69,73 25,20
R,L, 15,87 38,04 74,00 79,73 66,00

Keterangan: 7. Rata-rata kadar gula reduksi
¥ Rata-rata kadar gula reduksi bahan dasar

8. Rata-rata kadar residu 502
9. Rata-rata kesukaan terhadap warna
10. Rata-rata kesukaan terhadap tekstur

11. Rata-rata kesukazan terhadap flavour
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KT

RxL

b 33
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KETERANGAN "

Sumber keragaman

Derajad bebas

Jumlah kuadrat

Kuadrat tengah
Konsentrasi larutan garam
Konsentrasi larutan gula

Interaksi antars konsentrasi larutan garam dan
konsentrasi larutan gula

Berpengaruh nyata (p=0,05)

Berpengaruh sangat nyata (p=0,01)




