IX. KESIMPULAN

Berdasarkan Analisa faktor teknis dan faktor ekonomi, usaha
minuman “Chatea” yang direncanakan layak untuk didirikan dan
dioperasikan, dengan uraian sebagai berikut:

Bentuk perusahaan

Lokasi

Waktu operasi

Kapasitas

Jumlah tenaga kerja

Total Capital Investment (TCI)

Total Production Cost (TPC)

MARR

Rate of Return (ROR) - Sebelum pajak
- Sesudah pajak

Pay Out Time (POT) - Sebelum pajak
- Sesudah pajak

Harga Jual Produk

Hasil Penjualan Produk/Tahun

Break Even Point (BEP)
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: Home Industry
: Lebak Rejo |1, Surabaya
: 07.00-16.00

: 100 botol/hari

: 3 orang

: Rp 50.166.120

: Rp 353.615.459
1 12%

: 156%

:113%

: 7 bulan 5 hari

: 9 bulan 20 hari
: 15.000

: Rp 432.000.000
:52,93%
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