PROSES REFINERY MINYAK KELAPA SAWIT DI
PT. TUNAS BARU LAMPUNG TBK SIDOARJO

LAPORAN PRAKTIK KERJA
INDUSTRI PENGOLAHAN PANGAN

OLEH:
EDSEL WILLYANTO PUTRA 6103019014
REINALDUS KEVIN SUSILO 6103019049
MARTINUS ANGRIANTO 6103019052

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN
UNIVERSITAS KATOLIK WIDYA MANDALA SURABAYA
SURABAYA
2022



PROSES REFINERY MINYAK KELAPA SAWIT DI
PT. TUNAS BARU LAMPUNG TBK SIDOARJO

LAPORAN PRAKTIK KERJA
INDUSTRI PENGOLAHAN PANGAN

Diajukan Kepada
Fakultas Teknologi Pertanian,
Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya
untuk Memenuhi Sebagian Persyaratan
Memperoleh Gelar Sarjana Teknologi Pangan
Program Studi Teknologi Pangan

OLEH:
EDSEL WILLYANTO PUTRA 6103019014
REINALDUS KEVIN SUSILO 6103019049
MARTINUS ANGRIANTO 6103019052

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN
UNIVERSITAS KATOLIK WIDYA MANDALA SURABAYA
SURABAYA
2022



LEMBAR PENGESAHAN

Laporan Praktik Kerja Industri Pengolahan Pangan (PKIPP) dengan
judul “Proses Refinery Minyak Kelapa Sawit di PT. Tunas Baru
Lampung Tbk Sidoarjo” yang diajukan oleh Edsel Willyanto Putra
(6103019014), Reinaldus Kevin Susilo (6103019049), dan Martinus
Angrianto (6103019052), telah diujikan dan dinyatakan lulus oleh

Tim Penguiji.

Ketua Penguiji,

EN

Dr. Paini Sri Widyawati, S.Si., M.Si.
NIK/NIDN: 611.01.052/80723047302
Tanggal: 1 Agustus 2022

Mengetahui,

Qlarpgmamsa;ggi Teknologi Pertanian, <OME wkalkyltas Teknologi Pertanian
A ¥y R =

X ) P <
R "f/ ;’“_ I FERENLNN
". K I
g &~/
Y, 7/
|/ x|
|| |
2| 2|
z

a3

W\ . 253
" m ‘F%istiarini, M.Si. ._‘_;E_“f: ) ius Srianta, S.TP., MP
Nk ®13%9.0155 HORITK: 611.00.0429

NIDN: 0004066401 NIDN: 0726017402
Tanggal: 3 Agustus 2022 Tanggal: 3 Agustus 2022



LEMBAR PERSETUJUAN

Laporan Praktik Kerja Industri Pengolahan Pangan (PKIPP) dengan
judul “Proses Refinery Minyak Kelapa Sawit di PT. Tunas Baru
Lampung Tbk Sidoarjo” yang diajukan oleh Edsel Willyanto Putra
(6103019014), Reinaldus Kevin Susilo (6103019049), dan Martinus
Angrianto  (6103019052), telah diujikan dan disetujui Dosen
Pembimbing.

PT. Tunas Baru Lampung Tbk, Dosen Pembimbing,
Pembimbing Lapangan,

EN

Muhammas ¥ fimesra, 3, Dr. Paini Sri Widyawati, S.Si., M.Si.
Tanggal: 1 AgusfusZ(DQ ) NIK: 611.01.052

NIDN: 80723047302

Tanggal: 1 Agustus 2022




LEMBAR PERNYATAAN KEASLIAN KARYA ILMIAH

Dengan ini kami menyatakan bahwa dalam LAPORAN PRAKTIK
KERJA INDUSTRI PENGOLAHAN PANGAN kami yang
berjudul:

“Proses Refinery Minyak Kelapa Sawit di PT. Tunas Baru
Lampung Tbk Sidoarjo”

adalah hasil karya kami sendiri dan tidak terdapat karya yang pernah
diajukan untuk mendapatkan gelar kesarjanaan di suatu Perguruan
Tinggi dan sepanjang pengetahuan kami juga tidak terdapat karya
atau pendapat yang pernah ditulis atau diterbitkan oleh orang lain,
kecuali yang secara nyata tertulis, diacu dalam naskah ini dan
disebutkan dalam daftar pustaka.

Apabila karya kami tersebut merupakan plagiarisme, maka kami
bersedia dikenakan sanksi berupa pembatalan kelulusan atau
pencabutan gelar, sesuai dengan peraturan yang berlaku (UU RI No.
20 Tahun 2003 tentang Sistem Pendidikan Nasional Pasal 25 ayat 2,
dan peraturan Akademik Universitas Katolik Widya Mandala
Surabaya Pasal 30 ayat 1(e) tahun 2010.

MR ok

METERAI

- ELEXTRONIR

Edsel Willyanto Putra Reinaldus Kevin Susilo Martinus Angrianto



LEMBAR PERNYATAAN PERSETUJUAN PUBLIKASI
KARYA ILMIAH

Demi perkembangan ilmu pengetuan, kami sebagai mahasiswa
Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya:

Nama: Edsel Willyanto Putra, Reinaldus Kevin Susilo, dan Martinus
Angrianto
NRP: 6103019014, 6103019049, dan 6103019052

Menyetujui makalah Praktik Kerja Industri Pengolahan Pangan kami:
Judul: “Proses Refinery Minyak Kelapa Sawit di PT. Tunas Baru
Lampung Thk Sidoarjo”

Untuk dipublikasikan/ditampilkan di internet atau media lain
(Digital Library Perpustakaan Unika Widya Mandala Surabaya)
untuk kepentingan akademik sebatas sesuai dengan Undang-Undang
Hak Cipta.

Demikian Pernyataan persetujuan publikasi karya ilmiah ini kami
buat dengan sebenarnya.

Surabaya, 11 Juli 2022
Yang menyatakan,

Dl oH XA

Edsel Willyanto Putra Reinaldus Kevin Susilo Martinus Angrianto



Vi

Edsel Willyanto Putra (6103019014), Reinaldus Kevin Susilo
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Refinery Minyak Kelapa Sawit di PT. Tunas Baru Lampung Thk
Sidoarjo.

Di bawah bimbingan: Dr. Paini Sri Widyawati, S.Si., M.Si.

ABSTRAK

Minyak goreng kelapa sawit merupakan produk hasil nabati
dari ekstraksi buah kelapa sawit yang mengalami beberapa proses
pengolahan. Minyak kelapa sawit tersusun atas senyawa trigliserida
yang mudah mengalami degradasi karena oksidasi. Salah satu usaha
untuk mencegah degradasi kualitas karena oksidasi dapat dilakukan
proses refinery. Proses refinery merupakan proses yang bertujuan
untuk memperbaiki dan meningkatkan kualitas minyak kelapa sawit.
PT Tunas Baru Lampung Tbk merupakan salah satu pabrik yang
bergerak dalam bidang pengolahan minyak dan berfokus pada proses
refinery minyak. Perusahaan ini didirikan pada tanggal 27 Desember
1973 di Lampung dan menjadi bagian dari Sungai Budi Group yang
sudah berdiri sejak tahun 1947. PT Tunas Baru Lampung Tbk
cabang Jawa Timur terletak di Jalan Raya Gedangan, No. 147 A
Sidoarjo. Tenaga kerja di PT Tunas Baru Lampung Tbk berjumlah
289 orang. Bahan baku dan bahan pembantu yang digunakan oleh
PT Tunas Baru Lampung Tbk adalah minyak sawit kasar (CPO),
asam fosfat, pemucat, dan vitamin A. Proses refinery minyak terbagi
menjadi lima tahap utama meliputi degumming, decolorization,
deodorization, crystallization, dan filtration. Pengemasan minyak
goreng kelapa sawit dilakukan menggunakan kemasan gelas, botol,
pouch, dan jerigen. Program sanitasi yang dijalankan PT Tunas Baru
Lampung Tbk berlangsung secara Clean Out of Place (COP) dan
menjalankan pest control, serta menjalankan program dan prosedur
sanitasi pekerjanya. Pengendalian mutu produk pada PT Tunas Baru
Lampung Tbk dilakukan dengan menguji angka peroksida (PV),
angka iodin (IV), angka asam lemak bebas, kadar air, titik
kekeruhan, dan warna. Produk minyak yang sudah melewati
pengendalian mutu akan didistribusikan ke seluruh Indonesia dan
diekspor ke berbagai negara lain.

Kata kunci: Minyak goreng kelapa sawit, refinery, PT Tunas Baru
Lampung Thbk.
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Advisor: Dr. Paini Sri Widyawati, S.Si., M.Si.

ABSTRACT

Palm oil is a plant-based product harvested by the
extraction of palm fruits that went through numerous processes
before it can be used as a cooking oil. Palm oil are composed of
triglycerides that are easily degraded by oxidation. One way to
prevent said degradation is through a process called refinery.
Refinery itself is a process done to improve the quality of palm oil.
PT Tunas Baru Lampung Tbk is one example of corporations that
focus on palm oil refinery. The company is founded on December
27" 1973 in Lampung and became a part of Sungai Budi Group
which has been active since 1947. The East Java branch of PT Tunas
Baru Lampung Tbk is located at Jalan Raya Gedangan, No. 147 A
Sidoarjo. This branch has 289 employees. The materials used for
palm oil refining at PT Tunas Baru Lampung Tbk are crude palm oil
(CPO), phosphoric acid, bleaching earth, and vitamin A. The
refinery processes are divided by 5 parts which include degumming,
decolorization, deodorization, crystallization, and filtration. The
refined palm oil is packaged in plastic cups, bottles, pouches, and
jerry cans. In terms of sanitary programs, PT Tunas Baru Lampung
Tbk uses the Clean Out of Place (COP) method and follows
employee sanitary procedures, alongside adequate pest control. The
quality control is done by measuring peroxide value (PV), iodine
value (IV), free fatty acid concentration, moisture content, cloud
point, and color. The oil product that has gone through the quality
control phase is then distributed to all of Indonesia and various other
countries.

Keywords: Palm cooking oil, refinery, PT Tunas Baru Lampung
Thk.
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