BAB XIII
KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

1.

PT Garudafood Putra Putri Jaya, Tbk. divisi biskuit merupakan
salah satu perusahaan yang bergerak dalam produksi beberapa
jenis biskuit yang salah satunya adalah Chocolatos wafer stick.
PT Garudafood Putra Putri Jaya, Tbk. divisi biskuit berada di
Ds. Krikilan Km 28 Driyorejo, Gresik, Jawa Timur.

Bentuk perusahaan PT Garudafood Putra Putri Jaya, Tbk. divisi
biskuit adalah Perseroan Terbatas (PT) dengan karyawan
sebanyak 2.349 orang.

Bahan baku wafer stick adalah tepung terigu, air, gula, dan
lemak (shortening), sedangkan bahan pembantu dari pembuatan
wafer adalah leavening agent, bahan berbasis susu, telur, dan
coklat bubuk.

Pengolahan wafer stick dibagi menjadi dua, yaitu proses
pengolahan krim coklat meliputi penghancuran, pemasakan, dan
pencampuran dan pengolahan wafer stick meliputi proses
pencampuran, pemanggangan, penggulungan dan pengisian
krim, pemotongan, penurunan suhu, pengemasan, dan deteksi
sinar x-ray.

Produk Chocolatos wafer stick menggunakan 3 jenis kemasan,
yaitu kemasan primer berbahan OPP (Oriented Polypropylene),
kemasan sekunder berupa showbox berbahan duplex, dan
kemasan tersier berupa kardus.

Mesin yang digunakan dalam proses produksi Chocolatos wafer
stick terdiri dari mesin juicer, premix, ball mill, dan tempering,
mixer, baking, cooling tunnel, horizontal packaging, cartoning,
carton sealer, dan X-ray.

PT Garudafood Putra Putri Jaya, Tbk. divisi biskuit
menggunakan tiga jenis sumber daya, yaitu sumber daya
manusia, listrik, gas, dan air.
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9. Sanitasi yang dilakukan PT Garudafood Putra Putri Jaya, Tbk.
divisi biskuit adalah sanitasi pabrik, mesin dan peralatan, bahan
baku dan bahan pembantu, air serta pekerja.

10. Pengendalian mutu Chocolatos wafer stick terdiri dari tiga bagian,
yaitu pengendalian mutu bahan baku, bahan pembantu, dan
proses pengolahan.

11. PT Garudafood Putra Putri Jaya, Tbk. memiliki target pasar
semua golongan usia kecuali bayi berusia 0-12 bulan dengan
wilayah pemasaran meliputi seluruh Indonesia, kecuali Irian
Jaya, serta beberapa negara lain terutama di benua Asia.

13.2. Saran

PT Garudafood Putra Putri Jaya, Tbk. perlu mengkaji ulang
kebutuhan jumlah mesin dan kapasitasnya, khususnya penambahan
mesin pengemasan tunggal (horizontal packaging) agar proses
pengolahan wafer stick Chocolatos dapat berjalan dengan efektif.
Proses pengolahan wafer stick sebaiknya menerapkan fungsi mesin
cooling tunnel dalam tahap pendinginan agar dapat mempertahankan
kualitas produk. Sementara, pada area gudang bahan baku diharapkan
dapat dilengkapi dengan pengatur suhu dan kelembaban, seperti kipas
angin, air conditioner, atau exhaust fan.
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