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ABSTRAK 

 

Biasanya agar tahan lebih lama, umbi singkong diolah dengan cara 

dikeringkan. Pengeringan yang dilakukan bisa menggunakan cahaya 

matahari ataupun menggunakan peralatan listrik. Salah satu produk yang 

biasanya dihasilkan dari proses pengeringan adalah gaplek. Proses 

pengeringan dengan cara dijemur tersebut biasanya memakan waktu lama 

(berkisar 1-4 hari) dan itupun jika cuaca memadai (cuaca cerah dan panas).  

Dilihat dari hal tersebut, dalam penelitian ini dirancang alat yang 

dapat mengontrol suhu dan kelembaban untuk mengatur pemanas. Sensor 

yang digunakan adalah Sensor DHT22 dan pemanas IRCH (Infra Red 

Ceramic Heater). Dalam implementasinya, Sensor DHT22 diletakkan 

didalam alat sebagai pemantau suhu dan kelembaban. Data yang didapat 

sensor kemudian diolah mikrokontroler dan hasilnya dapat ditampilkan 

pada aplikasi MQTT Dash. 

Dari hasil pengukuran dan pengujian yang telah dilakukan 

diperoleh beberapa kesimpulan, total penurunan berat singkong yang dapat 

dilakukan dengan alat pengering ini adalah 290gram dari berat awal 

455gram dengan kadar pengurangan kadar sebesar 63,74%.  Pengeringan 

singkong seberat 455gram dapat dilakukan pengeringan dengan lama waktu 

21jam : 15menit : 37detik. 

 

Kata Kunci : Pemanfaatan IRCH (Infra Red Ceramic Heater), Pengering 

Singkong, Wemos D1 Mini, IOT. 
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ABSTRACT 

 

Usually in order to last longer, cassava tubers are processed by 

drying. Drying can be done using sunlight or using electrical equipment. 

One of the products that are usually produced from the drying process is 

cassava. The drying process by drying it usually takes a long time (ranging 

from 1-4 days) and even then if the weather is adequate (sunny and hot 

weather). 

Judging from this, in this study designed a tool that can control the 

temperature and humidity to regulate the heater. The sensor used is a 

DHT22 sensor and an IRCH (Infra Red Ceramic Heater) heater. In its 

implementation, the DHT22 sensor is placed inside the device as a 

temperature and humidity monitor. The data obtained by the sensor is then 

processed by the microcontroller and the results can be displayed on the 

MQTT Dash application. 

From the results of the tests and tests that have been carried out, 

several conclusions have been obtained, the total weight loss of cassava that 

can be done with this dryer is 290 grams from the initial weight of 455 

grams with a reduced level of 63.74%. Drying of cassava weighing 455 

grams can be done with a long drying time of 21 hours: 15 minutes: 37 

seconds. 

 

Keywords : Utilization of IRCH (Infra Red Ceramic Heater), cassava dryer, 

Wemos D1 Mini, IOT 
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