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IX. KESIMPULAN 

Usaha “Bass Reng” berdasarkan analisa faktor teknis, 

manajemen, dan ekonomi layak didirikan dengan kondisi sebagai 

berikut: 

Lokasi    : Jalan Raya Mulyosari No. 112 Surabaya 

Hasil Produksi   : Basreng 

Waktu Operasi   : Senin-Sabtu, 7 jam/hari 

Kapasitas Produksi  : 41 pack/hari  

Bentuk Usaha   : Industri Rumah Tangga Pangan (IRTP) 

Jenis Usaha  : Usaha Mikro, Kecil, dan Menengah   

(UMKM) 

Jumlah Tenaga Kerja  : 3 (tiga) orang 

Total Capital Investment  : Rp 280.573.786 

Total Production Cost : Rp 340.024.678 

Minimum Attractive  

Rate of Return (MARR)  : 15,9% 

Rate of Return (ROR)  

a. Sebelum pajak  : 30,32% 

b. Sesudah pajak  : 29,56% 

Pay Out Time (POT)  

a. Sebelum pajak  : 3 tahun 4 bulan 

b. Sesudah pajak  : 3 tahun 5 bulan 

Harga jual produk  : Rp. 32.000/pack 

Break Even Point ( BEP)  : 67,94% 
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