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IX. KESIMPULAN 
 
 
 

Berdasarkan analisa faktor teknis dan ekonomi, usaha produksi ebi 
furai “Oishi Ebi” yang direncanakan layak didirikan dan 
dioperasikan, dengan uraian sebagai berikut: 
Bentuk badan usaha   : Usaha dagang (UD) 
Lokasi     : Jalan Mulyosari Baru 

 No. 133, Surabaya 
Lama operasi    : Senin – Jumat,  

 5jam/hari 
Kapasitas    : 10 kg bahan baku/hari 
Jumlah tenaga kerja   : 3 orang 
Total Capital Inverstment (TCI)  : Rp 48.234.718,- 
Fixed Capital Investment (FCI)  : Rp 17.779.549,- 
Work Capital Investment (WCI)  : Rp 30.455.169,- 
Total Production Cost (TPC)  : Rp 427.810.528,- 
Manufacturing Cost (MC)   : Rp 372.195.160,- 
General Expense (GE)   : Rp 55.615.369,- 
Laba kotor/tahun    : Rp 92.839.472,- 
Laba bersih/tahun    : Rp 90.236.222,- 
MARR     : 12,00%. 
Rate of Return (ROR) -  Sebelum pajak : 192,47% 

- Sesudah pajak : 187,08% 
Pay Out Time (POT) -  Sebelum pajak : 6 bulan 6 hari 

- Sesudah pajak : 6 bulan 12 hari 
Break Even Point (BEP)    : 46,27% 
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