BAB IX
KESIMPULAN DAN SARAN

9.1. Kesimpulan

berikut:
1.

Berdasarkan Pembahasan, maka dihasilkan kesimpulan sebagai

Usaha “Kopiku” merupakan Usaha Mikro, Kecil dan Menengah
yang berlokasi di Jalan Cendrawasih No. 5, Tembokrejo, Kota
Pasuruan.

Usaha “Kopiku” memproduksi 25 L kopi susu gula aren setiap
harinya (100 botol, @250 mL).

Usaha “Kopiku” memiliki karyawan produksi sebanyak 4 orang dan
karyawan non produksi sebanyak 2 orang.

Pembangunan usaha ini membutuhkan modal sebesar Rp.
46.418.205 dan biaya produksi total sebesar Rp. 140.510.147.
Produk “Kopiku” dijual dengan harga Rp. 25.000 dan memiliki
keuntungan sebesar Rp. 8.100 setiap botolnya.

Usaha ini dapat mengembalikan modal dalam waktu 2 tahun 4 bulan
dan memiliki BEP sebesar 55,34%.
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