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Hellena Gracia, NRP 6103017135. Analisa Persepsi dan Tingkat
Kesukaan Konsumen terhadap Rice Paper Berbahan Tepung Beras
Merah
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2. Dr. rer. nat. Ignasius Radix Astadi Praptono Jati, S.TP., MP.

ABSTRAK

Persepsi merupakan pandangan seseorang terhadap sesuatu yang akan
membuat respon bagaimana dan dengan apa seseorang bertindak.
Penggunaan rice paper sebagai pembungkus makanan di Indonesia sangat
jarang dan terkadang masyarakat tidak mengerti apa itu rice paper,
bagaimana bentuknya dan kegunaanya. Oleh karena itu, aspek persepsi
masyarakat sangat penting dalam pengembangan produk rice paper. Tujuan
dari penelitian ini adalah untuk menganalisis persepsi dan tingkat kesukaan
konsumen terhadap rice paper berbahan tepung beras merah. Penelitian
dirancang dengan metode survei menggunakan kuesioner dalam bentuk
google form dan uji organoleptik yaitu tingkat kesukaan terhadap warna,
kemudahan digulung, dan kemudahan disobek. Jumlah responden sebanyak
165 orang kemudian dilakukan seleksi menjadi 150 orang, yang terdiri dari
81% responden perempuan, 97% responden usia remaja, dan 79% responden
telah menempuh pendidikan Sarjana. Data responden yang pernah
mengkonsumsi produk rice paper tersebut kemudian akan digunakan untuk
menganalisis persepsi masyarakat terhadap produk rice paper. Jumlah
panelis sebanyak 100 orang yang tertarik untuk mengkonsumsi rice paper
berbahan tepung beras merah. Hasil penelitian survei menunjukan sebanyak
77% responden memiliki pengetahuan yang baik tentang produk rice paper;
sebanyak 84% responden menyukai produk rice paper; 81% responden
mengetahui bahwa rice paper terbuat dari tepung beras; ciri-ciri rice paper
yang baik dan berkualitas menurut 49% responden adalah tipis, transparan,
dan elastis. Oleh karena itu sebagian besar responden (99%) tertarik untuk
mengkonsumsi produk rice paper berbahan tepung beras merah. Berdasarkan
uji organoleptik, nilai rata-rata tingkat kesukaan panelis terhadap warna,
kemudahan digulung, dan kemudahan disobek produk rice paper berbahan
tepung beras merah adalah 4,3; 4,72; 4,65 yang berarti produk tersebut
berdasarkan parameter warna agak disukai oleh panelis, serta berdasarkan
parameter kemudahan digulung dan kemudahan disobek disukai oleh panelis.

Kata kunci: persepsi, rice paper, survei, uji organoleptik



Hellena Gracia, NRP 6103017135. Analysis on Consumer Perception and
Preferences of Rice Paper Made of Brown Rice Flour

Advised by:

1. Dr. Ir. Susana Ristiarini, M.Si.

2. Dr. rer. nat. Ignasius Radix Astadi Praptono Jati, S.TP., MP.

ABSTRACT

Perception is a person's view of something that will make a response to
how and with what someone acts. The use of rice paper as food packaging in
Indonesia is very rare and sometimes people do not understand what rice
paper is, what it looks like and what it is used for. Therefore, public
perception is very important in the development of rice paper products. The
purpose of this study was to analyze the perception and level of public
preference for rice paper made from brown rice flour. The research was
designed with a survey method using a questionnaire in the google form and
an organoleptic test, namely the level of color preference, then rolled up, and
finished tearing. The number of respondents as many as 165 people was then
selected to become 150 people, consisting of 81% female respondents, 97%
adolescent respondents, and 79% of respondents who had completed a
Bachelor's degree. Data on respondents who have consumed rice papers will
then be used to analyze the public on rice paper products. 100 panelists were
interested in eating rice paper made from brown rice flour. The results
showed that 77% of respondents had good knowledge about rice paper
products; 84% of respondents are interested in rice paper products; 81% of
rice flour respondents said that rice paper is made from rice flour; The
characteristics of good and quality rice paper according to 49% of
respondents are thin, transparent and elastic. Therefore, most respondents
(99%) are interested in consuming rice paper products made from brown rice
flour. Based on the organoleptic test, the average value of the panelists'
preference for color, rolled up, and ended up being torn apart by rice products
made from brown rice flour was 4.3; 4.72; 4.65 which means based on these
parameters based on parameters, choose by the panelists and based on the
parameters on the rolled up and torn products by the panelists.

Keywords: perception, rice paper, survey, organoleptic test
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