BABV
KESIMPULAN DAN SARAN

5.1. Kesimpulan

1. Persepsi konsumen terhadap edible packaging berbahan dasar tapioka
dan gel lidah buaya sebagai pengemas kaldu instan cenderung positif
dan memiliki keunggulan dapat mengurangi permasalahan pencemaran
lingkungan (85,2%) dan praktis penggunannya (41,5%).

2. Sebagian besar panelis memberikan penilaian suka (skor 6) terhadap
warna edible packaging, kenampakan edible packaging sebagai
pengemas kaldu instan, rasa larutan kaldu instan dengan edible
packaging.

5.2. Saran
Dibutuhkan penelitian mengenai permeabilitas, karakteristik fisik,

mekanik dan mikrobiologis terhadap edible packaging berbahan dasar

tapioka dan gel lidah buaya. Penelitian mengenai permeabilitas dibutuhkan
agar edible packaging memiliki kenampakan yang lebih baik dan produk
yang dikemas terjaga kualitasnya. Pengujian sifat fisik dan mekanik dari
edible packaging dibutuhkan untuk membandingkan keunggulan dan
kelemahan antara edible packaging dengan plastik. Penelitian mengenai
karakteristik mikrobiologis dibutuhkan untuk memastikan keamanan edible
packaging sebagai kemasan yang kontak dengan bahan pangan. Dapat
dilakukan penelitian pembandingan karakteristik antara edible packaging
berbahan dasar tapioka dan gel lidah buaya dengan edible packaging
berbahan dasar kitosan yang umumnya digunakan sebagai antimikroba dan

pembentuk gel.
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