BAB VIII
KESIMPULAN DAN SARAN

8.1. Kesimpulan

Hasil analisa ekonomi usaha bakso “JackBalls” menunjukkan bahwa

usaha tersebut layak didirikan dengan ketentuan sebagai berikut.

Kelompok Usaha

Lokasi

Waktu Operasi

Kapasitas Produksi

Jumlah Tenaga Kerja

Total Modal Industri (TCI)

Biaya Produksi Total (TPC)
Harga Pokok Produksi (HPP)
MARR

Laju Pengembalian Modal (ROR)

Waktu Pengembalian Modal (POT) :

Harga Jual Produk/ Kemasan
Harga Penjualan Produk / Tahun
Titik Impas (BEP)

8.2. Saran

Usaha bakso “JackBalls”

: UMKM (Usaha Mikro, Kecil, dan

Menengah)

: Dusun Cempokosari, Kecamatan

Cluring, Kabupaten Banyuwangi

: 4 jam kerja / hari

: 5 kg nangka muda/ hari

: 2 orang

: Rp60.384.565

: Rp132.673.881,00

: Rp10.459,00

: 13,25%

: 105,28% (sebelum pajak)

104,75% (sesudah pajak)
11 bulan (sebelum pajak)
11 bulan 2 hari (sesudah pajak)

: Rp17.000,00
: Rp196.248.000,00
1 52,69%

perlu dikembangkan dengan cara

membuka warung bakso selain menjual produk bakso beku karena

kebiasaan masyarakat Banyuwangi yang lebih suka membeli bakso secara
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langsung dibandingkan bakso beku. Selain itu, perlu dilakukan pemasaran

lebih giat untuk mengenalkan bakso “JackBalls” ke masyarakat.
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