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Fiona Angeline Juwono, NRP 6103017035. “Pengaruh Konsentrasi
Tepung Okara Sebagai Sumber Nitrogen Organik terhadap Produksi
Pigmen Angkak Biji Durian oleh Monascus purpureus M9”

Di bawah bimbingan:

1. Dr. Ir. Susana Ristiarini, M.Si.

2. Dr. Ignatius Srianta, STP., MP

ABSTRAK

Pembuatan angkak dengan menggunakan biji durian yang merupakan
limbah industri pengolahan pangan dengan menggunakan Monascus
purpureus M9 telah dilakukan beberapa tahun terakhir ini. Hasil yang
diperoleh menunjukkan bahwa nilai merah angkak biji durian lebih rendah
dibandingkan dengan angkak yang dibuat dari beras. Hal ini disebabkan
kadar pati dan protein pada biji durian masih jauh lebih rendah dibadingkan
dengan beras. Oleh karena itu untuk menunjang produksi pigmen oleh M.
purpureus M9 diperlukan penambahan sumber nitrogen dari bahan lain ke
dalam media biji durian, yaitu tepung okara (ampas hasil pengolahan tahu
atau susu kedelai). Tujuan dari penelitian ini adalah mengetahui pengaruh
konsentrasi tepung okara sebagai sumber nitrogen organik pada media biji
durian terhadap produksi pigmen M. purpureus M9. Rancangan penelitian
yang digunakan adalah Rancangan Acak Kelompok (RAK) dengan faktor
tunggal, yaitu penambahan tepung okara sebanyak tujuh taraf perlakuan
yaitu 0%, 0,5%, 1%, 1,5%, 2%, 2,5%, dan 3% dengan empat ulangan.
Parameter pengujian adalah pengujian warna bubuk angkak biji durian
menggunakan color reader, kadar pigmen larut air dan larut etanol
menggunakan spektrofotometer, dan profil pigmen menggunakan Thin
Layer Chromatography (TLC). Hasil penelitian ini menunjukkan bahwa
konsentrasi tepung okara berpengaruh nyata terhadap warna bubuk angkak
biji durian (L, a*, b*, C, °H), kadar pigmen larut air, kadar pigmen larut
etanol dan profil pigmen. Penambahan tepung okara hingga konsentrasi 1%
akan meningkatkan produksi pigmen yang dihasilkan, namun pada
konsentrasi tepung okara >1% akan terjadi penurunan kadar pigmen.

Kata kunci: angkak biji durian, okara, warna, profil, kadar pigmen



Fiona Angeline Juwono, NRP 6103017035. “Effects of Okara Powder
Concentration as an Organic Nitrogen Source on the Pigment
Production in Durian Seed by Monascus purpureus M9”

Di bawah bimbingan:

1. Dr. Ir. Susana Ristiarini, M.Si.

2. Dr. Ignatius Srianta, STP., MP

ABSTRACT

Making angkak using durian seeds which is a waste of food processing
industry using Monascus purpureus M9 has been done in recent years. The
results obtained indicate that the red value of the durian seed Angkak is
lower than the Angkak made from rice. This is because the levels of starch
and protein in durian seeds are still much lower than in rice. Therefore, to
support the production of pigments by M. purpureus M9, it is necessary to
add a nitrogen source from other materials into the durian seed medium,
namely okara flour (dregs of tofu or soy milk processing). The purpose of
this study was to determine the effect of concentration of okara flour as a
source of organic nitrogen in durian seed media on the production of M.
purpureus M9 pigment. The research design used was a randomized block
design (RBD) with a single factor, with the addition of seven treatment
levels of okara flour 0%, 0.5%, 1%, 1.5%, 2%, 2.5%, and 3% with four
replicates. The test parameters were testing the color of durian seed Angkak
powder using color reader, water soluble and ethanol soluble pigment
content using a spectrophotometer, and pigment profile using Thin Layer
Chromatography (TLC). The results of this study showed that the
concentration of okara powder had a significant effect on the color of
MFDS powder (L, a*, b*, C, °H), water soluble pigment level, 99,9%
ethanol soluble pigment level and the pigment profile. The addition of okara
flour until concentration 1% will increase the production of the resulting
pigment, but at concentrations >1% will decrease the pigment level.

Keywords: Monascus fermented durian seed, okara, color, profile, pigment
content
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