
VL KESIMPllLAN DAN SARAN 

Bnda~mkan hasil peneliti:m terhadap tempe kacang tunggak dapat disimpulkan 

1. ,\d;J iutrrnl:~:i ymtc ~m•~ml nyata antara perlakuan jenis bahan pengemas dan waktu 

F·illl?llla>~i L·rhadap kndnr nir. kndar Nitrogen te-rlarut dan wama tempe kacnng 

lidak ada in!E"mlo;i ymtg !'m1gat nyata mttara perlakum1 jenis bahm1 pengema.'l dm1 

\' aktu femwntllili IE"rlmdnp kndar protein, tekstur, ra.<Ja, aroma, kekompakan dan 

wmm1 tempe kacmtg tunggak . 

. ~. r omhimmi perlakmm bahan pengemas pla.'ltik dan waktu temtentllili :'24 Jam 

mrml>l·rikan ha<;i\ tempe kacmt,g tunggak yang berkualitas baik. 

I. F ornbinasi perlakuan bahmt pengemas plastik dan waktu timnenta'li· ].i4 jam 
. ~' ,, ' 

n•t'tl<~h"''illwn tempe kacang 1tmg2;ak dengmt rata-rata kadar protein II. 97"1J. ;. kndar 
' . 
·, 

rnr 6 1.26'): .. kadm Nitrogen terlantt 0.28'% , tekstur 3.46 nun , m·oiua 7.S3, rasa 

7 g 7. •.vmw1 7.93. l:;>kompakmJ 8.5, nilai PER 2.39. 

l'·.·lln dihl:llhl'l I'•'IIC'iiti:m IE.•bih hmiul tc-rhadap senyawa mttigizi tempe kacaug 
' 

33 



D.\FTAR J'liSTAKA 

.\t•onynF>W~. l [)7G D~tftar h!m~~-'si-;i Bah:m l\l:tl;.:m:m. Du"khrat tk:i lkpnr!E'rw,·ll 
Lc·•·,·hatall 1/,t'pnbllk indone~ia 

I 
c\w,mmnw; l oxo. St:md:u· lndn<>fti htdotlf.•si:~. l\ !ntu clan ( ';n·a l 'ji 'knp.~ h.Pdf'iaL ...; 

1 )''I'' 11 h·n il'll \'.'t 111dn<~lt t :m 

\pnvmtlnno .. \. ranli:l~-- ])_ Pu;~ptbt,·;u'i. (-JL, •;·d;n nm•·all. Bndiy;urtn_ .':. 19.'<() 
l\•hn1jnk l .:d111Lltn.-im11 ;\n:-tli<>:tl':mg:m 1'-\l; l';nw:-~n dan ( Ji~i IPn 1\o<JPr 

,\.,tuh. ~-1, 1~'~6 t1i C;i~i [ · P:\1r Pm!~FHt d~u1 (:i:::J. lTniY,_"r~:itns Ch~i;;h ~l;1da . 
... _! ''~!Y~~k~q-hl 

,.-\~dutt~ \ L. d:ui CjanJi ito~ 0.-L~ 1986. Pat8!_!au dan C;izL l 'ni;,-~;>r;:.·itaf-: (Jni ah i\hh1n. 
Y 0!CY~~buh 

F:udia .. :;. 1992. l\Jikmhiologi 1\-ugohth•lll l'augan Lmjut. l'i\P l'au;~mt d:111 (lj?i. 

ll'B. Bo!I0r 

L~le'lllldi !1, lU\' 1 l)\)f I T~·n~JP, I\·likmhinkl!!.i dan Aioldn-i:-t n.'lle.Oiah:-tn Wli:l 

Pt•maufflatalliiY:t. P"\U P~mc;m dm1 <1ic~i_ {T"i''~r>'ilw' Gajah 1\!ada. Yor:ynbu1'1 

r:a~Ho. ,.\_ 199o. t1i Daya Il:lsii Lanjut l..:.'ll.;':me Ttn112:tk Lapm<Ut Ha;;il l'<'llt'litiml. 
Prnvck l\~nditi;tn d;m P<'W!.<>ltlhnn~m; T:-~nawanl';~mr:-~u. :\l;tlamr 

1'111n~ l ftnilt\!~t h. S., J C)!l7 f'!J J(imali«;F<.i I 'I •.>"("" JJ.i, •k• •H''o:>r«i I li•tul~ !\ Jo~niJ~k:1t.k:m 
heiii!££HI:m hi•tt~'!('l it if .lndustli I ':n'!!an l~•"i" Kacmg l'tnl!!.gak tl lf!'l '' 
lmguicuhu,l). Rt..:d l;il!.!l.!lll;m l c'rpadu (JUT VI), Uni>d'ttn,, Bra\\i_iaya. 
\h1lam; 

Lupl·,~-, (_! l 1
i!i ~·tk·~. n_(tn-y. ( ~L ('a:--.LUit;-·da._ .h : .. ) ;)90 ~it·n~H)'" lf.\ otlu~ttit"Jii t1f "leHiiit.::.h 

I'P>~hK(·d !!'\ H•! n¥:1ltatio!l of t'o!!l!t!•ll !It· an~. Jr·111 mil <•I Foell Srii·nc.· 
'- 'nlntnc· '' N1• I 



35 

Rnlwyu, L, 1989. J)-Jikrobiologi Pcm.gan, PAU Pangan dan OizL Universitas 0f~jah 
h1mla. Yogyakmtn 

R~h"\'11 W. F.. 1990. rekttol CRi F'et'11WtlclSi Untbi-lwtbicm dan Btji-bijlatt, 
. Llf"prutemen Pdan K. Direktorat Jendral Pendidikrur Tinggi PAU Pangan dan 

Gi~i. HB. Bm1dung 

Sapmm dan Soeh isno. N .. 1996. Btmga Rampai Tempe Indotttsia. Penerbit Yaya.'lan 
TempP lndonP~i<l. Jakmia 

Sanvo~>o. B .. !996. M emh!lat Tempe dan On com, Penerbit Swadaya, Jaknrta 

Smlannadii, S .. Ilmyouo. fl. dan Snhru·di. 1984. Prosedur A.nalisa untuk Bahan 
,~fakmum dan Pertcmian, Penerbit Liberty, Yogyaknrta 

Sudjono, P., 1995. M minglwtkan Mutu Tempe Indonesia, M~alah PangarfNo. 22, 
vohune VI 

SuRnnto. T.. dan Sam·to. B .. 1994. 1'elawlogi Pengo/ahan Hasil Pert01li01l, PT Bina 
limn. Surabaya 

·;mnJy!>no. < l. dan l••mPini. Y .. J 988. Fermentasi Bahan Makanan 1'tac:Jsional. 
J'i\ll l'angan dall <ii7i. Universitas Gajah Mada, Yogynkru1n · .. ·· .. ' 

' ' ,. 
Wim11110. F. G., 1992. f..~imi.a Pangan dan (lu;i, Penerbit PT. Gnunedia Pustal{a Utanta, 

hkmtn ' 

Wi1wrno. F. G.. l993. Pangan dan Gizi, Tek.nolvgi dan' Konsumen, Penerbit PT. 
Ormnt>dia Pustnka Utmna_ Jakarta 


