LAMPIRAN

Prosedur Pengujian Analisa Terhadap Daging Buah Kelapa

dan Tepung Kelapa
Lampiran 1.
Prosedur Pengujian Kadar Air {( Sudarmadji, dkk, 1984 )

2 gram sampel dalam bentuk bubuk dimasukkan ke
dalam botol timbang yang telah diketahui berat
konstannya. Kemudian dikeringkan dalam oven pada suhu 100
- 105 derajat Celsius selama 3 - 5 Jjam selanjutnya
didinginkan dalam eksikator dan ditimbang. Perlakuan ini
diulang hingga mencapai beral konstan ( selisih
penimbangan berturut-turut kurang dari 0,2 mg ).

Kadar air dihitung berdasarkan berat basah sebagai

-

berikut:
Bo - Bs
Ka = ~=——===~ X 100%
Bo
Dimana:
Ka = Kadar air sampel ( % )

Bo

Berat awal sampel ( g )

il

Bs Berat akhir sampel ( g )



Lampiran 2.
Prosedur Pengujian Kadar Lemak {(Sudarmadji dkk., 1984).

2 gram sampel yang sudah dikeringkan dan
dihaluskan, dimasukkan kedalam tabung ekstraksi soxhlet
dalam thimble. Air pendingin dialirkan melalui
kondensator. Tabung ekstraksi dipasang pada alat
distilasi Soxhlet dengan pelarut petroleum eter sebanyak
2x sirkulasi selama 4 jam. Setelah residu dalam tabung
ekstraksi diaduk, ekstraksi dilanjutkan lagi selama 2 jam
dengan pelarut sama.

Petrolium eter yang mengandung ekstrak minvak
dipindahkan ke dalam beker glass yang bersih dan
diketahul beratnya kemudian diuapkan dengan penangas air
sampai pekat. Diteruskan pengeringan dalam oven 100
derajat Celsius sampai berat konstan.

Berat residu dalam beker glass dinyatakan

sebagai berat minyak.
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Lampiran 3.

Prosedur Pengujian Residu SO, ( Sudarmadji, dkk, 1984 )

Sampel yang telah dihaluskan ditimbang 2 gram dan
dimasukkan ke dalam labu ukur 100 ml, ditambahkan
aquadest sampal batas dan disaring. Filtrat yang
diperocleh dibagi dua sama rata dan masing-masing diberi
5ml NaOH 5N sambil diaduk pelan-pelan dan dibiarkan
selama 20 menit. Pada salah satu filrat ditambahkan 7 ml
HC1 5N sambil dikocok dan segera dititrasi dengan iodin
0,02N, sebelumnya ditambahkan amylum 1% sebanyak 1 ml,
Titrasi dilakkukan sampai diperoleh warna biru tua
( titrasi A ).

Pada filtrat yang kedua juga ditambahkan 7 ml HCl1 SN dan
10 ml formaldehid ( 36-40% ) dibiarkan selama 10 menit.
Larutan segera dititrasi dengan 12 menggunakan indikator
amylum 1% sebanyak 1 ml sampai timbul warna biru tua

selama paling sedikit 15 detik ( titrasi B )

Volume 1iodin yang digqunakan oleh total S0, yang

ada dalam contoh adalah A - B.

ml Iodin x 0,64 x 1000
Perhitungan kadar 505 = -----------=-------—--—
berat contoh ( gram )

dimana : 1 ml 0,02 N Iodin = 0,64 mg S0,



Lampiran 4.

Prosedur Penentuan Koefisien Rehidrasi

{ Setijahartini, 1976 )}

Bahan vyang kering direndam dalam air selama 2 menit,

kemudian ditiriskan selama satu menit dan ditimbang.

berat bahan setelah perendaman

berat bahan sebelum perendaman
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Lampiran 5.
Prosedur Pengujian UJji Kesukaan ( Kartika , dkk, 1988 ).

Hedonic Scale Scoring

Kuesioner
Tanggal
Nama Panelis
Produk : Tepung Kelapa

Uji Organoleptik : Rasa/ Bau/ Warna

Ujilah sampel-sampel berikut ini dan tuliskan
seberapa 3Jjauh anda menyukai, dengan memberi tanda (X)
pada pernyataan-pernyataan tersebut yang paling sesual
dengan anda. Harap diingat hanya anda seorang yang dapat
menyatakan apa yang anda sukai. Suatu pernyataan yang

bijaksana dari anda pribadi akan membantu kami.

Kode Sampel
Tingkat Kesukaan

123]2341345|456]567|678}789]891

912

Amat sangat suka ( 9 )

Sangat suka ( 8 )
Suka | ( 7))
Aqgak suka ( 6
Netral (5

Agak tidak suka ( 4 )

Tidak suka { 3

Sangat tidak suka({ 2 )

Amat sangat tidak
suka (1)
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Lampiran 6.

fenentuan pengujian warna dengan Lovibond Tintometer

Sampel dimasukkan ke dalam kuvet, kemudian kuvet diletak-
kan pada tempatnya. Power dinyalakan, setelah itu dilihat
warnanya pada alat tersebut, dicari yang sama dengan
warna Yyang tampak dengan cara menggeser-geser alat
pengukur, akan terlihat angka-angka vyang menentukan

tingkat pewarnaan sampel tersebut.
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Lampiran 7.

Penentuan Rendemen

Sesudah bahan dikupas, dilakukan penimbangan {( berat awal
bahan), setelah menjadi produk tepung kelapa dilakukan
penimbangan ( berat akhir produk )

berat akhir produk

Rendemen = —-—-—weee—coeeeeem x 100 %
berat awal bahan



'V
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Hasll Pengamatan Penilaian Organoleptik Warna Tepung Kelapa
Kode BONO |BONI |BON2 (BINO |BIN1 BIN2 |HINO |B2N1 |B2N2 |{Jumish

Lampiran

210
6733 7

174
8

213
1

63

177

41667 | 7333 39

27667

Rata
rata



Lampiran: 8b

Tabel Analisa Sidik Ragam Penilaian Organoleptik Warna Tepung Kelapa

Samber db K RK P Hitng Fabel
Varisi % 1%
Panells » 90,6667 31264 20455 * 12 17
Perlaknan )

-B 2 26,8225 1634113 1069166 ** ¢ 4n
~-N 2 1458225 729118 47,7013 ** 304 4
-BN 4 93,758 843878 LTSt 241 370
Gaint 22 3545 15284

Jumlah 269
Koterangan ** = sangat significant
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50

- 53
47

1Y
61
52
51
55
50

§7
82

1525

E2N2 | hamlsh

v

BIN2 | HANO | EN)

BING | EIN]

L]

HON2

[}

L7

EONO | BONI

Kode
Panelis

Hasil Pengamatan Penilaian Organoleptik Bau Tepung Kelapea

Lampiran : Qa

[y

va

10
11
12
1a
4
16
17
15
19
a1
23
27

164

54667

164

54667

167
55667

155

§,1667

155

§.1667

!177
55

157
5§23

182

6,0667

6.6

Jumlah 204
Rata —

At




Lampiran : 9 b

Tabel Analisa Sidik Ragam Penillalan Organocleptik Bau Tepung Kelapa

Samber b K Rk F Hiung Frabel
Varlasi % 1%
Panelis - 123,90 42127 22816 ** 132 11
Periakuan '

-B 2 2038352 10,1926 S4427 ¢ 304 471
~-N 2 29,5963 14,8482 79288 ** sS4 4N
- BN 4 18,1239 45313 2,4198 ** 241 3%
Galat 232 434,4393 18727

Jurmlah 29

Keterangan : ** = sangat significant
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57

54
5g
§4

§2
3]
51

§1

BEN2 | Jumish

a

BIN2 | BE2NO | B2NI

[}

L]

BIN1

L}

BIND

HON2

10a

BONO BON1

Eod
Panelis

Hasil Pengamatan Penilaian Organoleptik Rasa Tepung Kelapa

Lampiran

)

10
11
12
14

16
17
15
I9

21

23

27

1495

i59
53

154
EM R

175
583

144

48

158

£

5.7

183

6.1

170

5.6667

179

59667

9

30
Junalah
Ry ~




Lampiran: 10b

Tabel Analisa Sidik Ragam Penillalan Organoleptik Rasa Tepung Kelapa

Suraber db 3 Rk F Hitwog FPtabel
Variasi % 1%
Panelis 2 23599 8,197% 63141 % 152 113
Peclakuan

-B 2 195296 9.9148 75848 ** i 47
-N 2 15,7852 63926 S2725 % 304 ATL
- BN 4 11,726 2,8097 2,1448 241 3540
Gulat 252 29,0115 13072

Jumlah 269

Ketersngan : ** = sampmt significas



Lampiran: 11 a
H_asll Pengamatan Kadar Air Tepung Kelapa

TS = Tidaklgnificant

Peciakuan Kelompok
Cana Konsentrasl I b | S m Jumlah Rata—rata
Blanching  Na28203 (ppm ) '
Tanps o 253 28 264 189 26500
Blanching 2 265 264 263 192 26400
100 2n a7 273 819 27300
Blanching (] 3.4 .2 S48 10.28 8.4266
Alr panas 2 LY’ L4 4 1051 SAS6S
100 LV 7} 346 347 1040 34666
Blanching (] 320 320 9 ° % 3.1965
Usp panss 2 330 %0 s .92 3.3066
100 340 340 3% 10.19 1960
Jumlsh 2825 2821 7,283,534 8469
Lampiran: 11 b
Tabel Analisa Sidik Ragam Kadar Alr Tepung Kelapa
Sumber db K Rk FHiung Ftabe!
Varissl % 1%
Kelompok 2 0.0000659 Q00004445 O.750605 TS 369 622
Peclaluan
-B 2 3.0746 L5373 2699717261 ** 363 &z
-N 2 0.0589 002945 517.18385 2= 353 &2
-~ BN 4 00z21 0005525 9702685 == 301 44
Galst 16 00009111  0.000056943
Jumish 2
Ketorangan: ** = sengat significant
* = significent




Lampiran: 12 a
Hasil Pengamatan Kadar Lemak Tepung Kelapa

TS ~ Tidak significant

Peciakuan Kelompok
Cam  Konseotrasl 1 n m Fomiah Rata—rata
Blanching  Na28203 (ppm)
" Twnpa 0 7518 M99 7536 2530 751687
Blonching L) %.50 %35 %47 2952 764400
100 7.5 s n5S 23598 785600
Blanching 0 7 6852 amw 19199 637967
Alr panes 2 r 6491 6521 19486 649533
100 66598 6706 6697 20101 67.0085
Blanching 0 6182 6814 6834 20490 68.1000
| Usp panes % 943 ®a1 69.40 208.24 ®A139
100 2077 052 20.76 212388 707833
Jumizh 63272 636.28 63395 190295
Lampiran: 12b
Tabel Analisa Sidik Ragam Kadar Lemak Tepung Kelapa
Sumber ab K RE FHitung Ftabel
Variaal % 1%
Kelompok 2 o266 09633  LOOSS70956 3,63 &z
Perlakuan
-B 2 “s2s 2311 617SSSZT0 3,63 62
-N 2 6109955  0S.I97TS  B4ATSOSTI® 3,63 &z
-BN 4 07552 01888 Q5257551 301 AT
Galat % 57806 03612875
Jumish 2
Keterungan: ** = sengat significent
* = agnificent



Lampiran: 13a
Hasll Pengamatan Residu Sulfit Tepung Kelapa
Peclakuan Kelompok
Can  Konsentrast X I m Jumlsh Rata—rats
Blanching  Na2S205 (ppm)
Tanpa o a.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Blanching 50 757 732 733 20m 734
: 100 9.71 9.82 9.7 233 9.78
Blanching (i 0.00 0.00 £.00 0.00 0.00
Alrpanas 0 731 73 729 2191 7.30
100 9467 9.65 9.0 29.08 9.68
Blanching 0 0.00 000 000 0.00 000
Usp panzs 0 130 732 %2 2194 731
100 .77 9.80 %7} 2931 o
TJusalah 5119 5123 5114 15336
Lampiran : 13b
Tabel Analisa Sidik Ragam Residu Sulfit Tepung Kelapa
Sumber db [ 3 Rk F Hitung Ptabel
Variasi 5% 1%
Kelontpok 2 0.00045 0000225  0.5373134328 3.63 622
Perlaknan
-B 2 0.0101 0.00505 12097014925+ 3,63 622
-N 2 463.1296 2515649  SSHI0BOSYTH 3,69 622
- BN 4 00119 000595 1420895522394 301 AT
Galat 16 0.0067 _ 0.00041575
Jumish 2
Keoterangan: ** = sangat significant
* = aignificant

TS = Tidak significant




Lampiran: 14a

Hasil Pengamatan Koefisien Rehidrasi Tepung Kelapa

Perlakumm Eslompok
Cana Konseatrasi | b1 m Jumish Rats—rata
Blanching  Ns25203 (ppm)
Tanps L 187 187 157 38 187
Blanching 2 187 1.88 " 188 .63 158
y 100 188 148 188 564 188
Blanching 0 19 1% 17 537 1%
Alr pamas % 18 1» 18 5% 180
100 18 18 18 540 180
Risnching 0 1.83 183 183 549 189
Uap patims 2 183 184 184 551 154
100 184 184 184 352 184
Jumlah 1551 1552 16,53 49,56
Lampiran: 14 b
Tabel Analisa Sidik Ragam Koefisien Rehidrasi Tepung Kelapa
Sumber db K Rk FHitung Ptabel
Vartasi 3% 1%
Kelompok 2 00001 0,00005 s 3,63 ez
Perlakuan
-B 2 0,0288 0,0144 D04 3.63 6,22
-N 2 Q0005 0,00025 40 ** 363 6,22
~-BN 4 0.0002 000005 g 3,01 AT
Galst 16 0,0001 0,00000625
Jumish 2
Keteranpsn: ** = sangat significant

* = tignificant



Lampiran: 15a

Hasll Pengamatan Rendemen Tepung Kelapa

Periakuan Kelompok
Can Konseatras! 1 n m Jumish Ren-rata
Blanching  Na25205 (ppm)
Tenpa 0 47,76 amn 4275 14328 475
Blanching 0 a7 4778 4178 143,33 a7
. 100 am 4180 a.m 14338 49
Blanching 0o 4794 492 4193 43» 4193
Alr panas ] 93 4194 4193 143,84 47193
100 4196 4796 497 143,89 497
Blanching 0 a8 41583 4783 143,50 4253
Uap panas 50 4786 4155 4185 143.% 4185
100 4188 4758 4757 143.69 4157
- | Fumlsh 430,75 430,73 430,72 129220
Lampiran: 15b
Tabel Analisa Sidik Ragam Rendemen Tepung Kelapa
Sumber db [ Ri FHinng Ftabel
Varlasi 5% 1%
Kelompok 2 0137385 0.068693 1348.8727 363 622
Perlakuan
-B 2 0,130363 0065181 L279,9273 ** 363 62
-N 2 0.006052 0,003026 PA12" 3,63 6z
~ BN 4 G.000104 0,000026 0.5091 3,01 477
Galat 15 0.000815 0,000051
Jumish 26
Ketorangan: ** = sangat significant

* = sipnificant

o




Lampiran 16

Hasil Analica Bahan Baku {( Kelapa parut )

Analisa Jumlah
Kadar Air 48,65 %
Kadar Lemak 35,31 %
Warna 0,1
{ Lovibond Tintometer )




