BAB IX
KESIMPULAN

Berdasarkan berbagai analisa faktor teknis dan faktor ekonomi
usaha daging sapi bumbu wage “WAGERR” layak untuk didirikan dan
dioperasikan karena menurut hasil survey yang telah dilakukan produk ini
diterima oleh konsumen. Produk ini dijual dalam bentuk kemasan 250 gr
dengan harga Rp. 140.000,00. Analisis ekonomi yang diperoleh
menunjukkan nilai MARR 15%, nilai ROR sebelum pajak 240,71% dan
setelah pajak 228,68% menunjukkan nilai yang lebih besar dari nilai
MARR, nilai POT kurang dari 5 tahun yaitu sebelum pajak 4 bulan 28 hari
dan setelah pajak 5 bulan 6 hari, nilai BEP 46,58%. Hasil analisis ekonomi
menunjukkan bahwa produk daging sapi bumbu wage “WAGERR” ini
layak untuk dijual karena masuk dalam range ideal untuk industri pangan.
Usaha ini dapat dilanjutkan dan dikembangkan sehingga memiliki pasar
penjualan yang semakin luas.
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