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1.1. Latar Belakang

Jagung (Zea mays L) termasuk tapaman berumah satu
(Monoecioes) dan tergolongz dalam famili rumput-rumputan
(Gramineae). Tanaman ini beraszal dan daratan Amenka dan menyebar
ke daerah sub-tropis dan tropis termasuk Indonesia. Jagurg menduduki
urutan ketiga setelah gandum dan padi sebagai bahan makarpan pokok
di dunia, di Indonesia sendini, jagung merupakar komoditi tanaman
pangan kedua terpenting setelah padi, bahkan di beberapa daerah
seperti Madura dan Gorontalo, japung merupakan makanan pokok.
Berdasarkan komposisi kimiz dan kandungan nutiisi, jagung
mempunyal prospek sebagali pangan dan bzhan baku industri
Pemzrnfaztan jagung sebagai bahan baku industri akan memben nilai
tambah bagi usahatani komoditas tersebut (Arief, 2014).

Penanganan dan pengolzhan hasil perfanian memang penting untuk
meningkatkan nilai tambah, terutama pada saat produksi melimpah
dan harga produk rendzh, juza untuk produk yang rusak atau bermutu
rendab. Diversifikasi pangan olzhan jagupg salah satunya tepung
jagung bertujuan untuk meningkatkan nilai tambzh dan jagung, di
samping mendorong tumbubnya industhi skala rumah tangga guna
menyerzp temaga kerja dalam upaya meningkatkan kesejahteraan
penduduk pedesaan dan petani jagung khususnya, juga diharapkan
akan menambah deretan perbendaharaan hasil olahan jagung dan dapat
meningkatkan konsumsi jagung untuk pangan (Anef, 2014).

Tepung jagungz merupakan butiran-butiran halus yang berasal dan
jazung kenng yang dihancurkan. Pengolzhan jagung menjadi bentuk
tepung lebih diapjurkan dibanding produk setengah jadi lainnya,
karena tepung lebih tahan disimpan, mudah dicampur, dzpat diperkaya
dengan zat zizi (fortifikasi), dan lebih praktis serta mudah digunakan
untuk proses pengolaban lanjutan. Selama proses pengolaban tepung
jazung, cara-cara penanganan vang diterapkan oleh pekepa akan
berdampak terhadap mutu jagung. (Aini, 2016)



Teknolom pangan memihk: peranan vang baitk dalam pengolahan
maupun pengawetan bazhan pangan dan diharapkan oleh industr-
mdustnn pangan dalam rangka pemingkatan kualitaz dan harapan
konsumen, sejalan dengan berkembangnyva permintaan konsumen akan
produks: pangan vang dikomsumsmya salah satunya tepung jagung.
PT. Eedin Matahan Cormn Mills adalah lembaga vang bergerak untuk
menghasilkan produk tepung jagung. Pemulihan PEIPP di PT. Kedin
Matahann Com Mills m dilandasi oleh adanva kemmginan untuk
memperoleh pengetabuan tentang pengolahan tepung jazunsz. Dhmula:
dan pengambilan dan peoubhan bahan baku, yang dilapjutkan proses
produk= =ampal menjadi produk fepung marena, diharapkan
mahaziswa dapat mengimplamentasikan lmu vang telah diperoleh saat
kuliah dengan segala kondisi industn pengolahan tersebut.

1.2. Twyuan Prakiek Eerja Indusin Pengolahan Pangan

13.

Praktek Eena Industn Pengolahan Pangan (PEIFP) merupakan
tugas wanb vang dilaksanakan melalu praktek langs=unz dalam suatu
perusahaan yang melaksanakan proses pengolaban pangan dengan
menggunakan bahan baku hasil pertanian. Tujuan pelakzanaan FEIFP
adalah dapat menerapkan teon-teornn yang telah diperoleh selama
kuliah dan praktkum, mengetabm dan memzhami secara langsung
prozes pengolahan tepung jagung pada pabnk tepung jagung melputs,
penvediaan bahan baku, proses pengolahan, hingga siap di pasarkan,
mempelajan cara pengendalian mutn dan samitasi perusahaan selama
proses produksi, serta mempelajan permasazban prakiis vang terjadi di
perusahaan dan dapat membenkan kemungkinan cara penyelesalannya.

Eegumaan dan Metode Praktek KEerja Industn Pengolzhan Pangan.

Eegunaan pelaksanaan PEIPP adalah dapat menerapkan teon-teon
vang telzh dipercleh selama kuliah dan prakbkum, dapat mengetahm
dan memahami secara langsung proses pengolahan tepung jagung
pada pabnk tepung jagung melput, penyvedizan bahan baku, proses
pengolahan, hingga siap & pasarkan, dapat mempelajan cara
pengendalan muiu dap samtasi peruszhazn selama proses produksi,
dapat mempelajart permasalahan prakiis vang ternjadi diperuszhaan dan
dapat membenkan kemmungkinan cara penyvelesaiannya.

Metode yang dilakukan selama proses pelaksapnaan PEIPP adalah
observasy langsung, wawancara dan studi kepustakaan. Observazm
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secara langsung dalam lingkungan pabnk dan waancara pada bagian-
bagian vang ada di dalam pabnk dilakukan selama figa munggu dukuh
dengan studi kepustakaan untuk mendukung pembuatan laporamn.

Waktu dan Tempat Pelaksanzan

Eegziatan Praktek Eenga Indusin Pengelahan Pangan 1m
dilaksanakan di PT. Kedin Matzhan Corn Mills vang berlokasi da JL.
Fava EKedin - Eertosone Em 935 Kee. Papar Kedin Waktn
pelzksanaan selama 3 pungeu, dinmla dan 1 Agustus 2018 sampa 22
Agustus 2018, Lampiran gambar selama pelaksanzan dapat dibhat
pada lampiran IIT





