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KESJMPlJitJ\N~ . · ' , . {/: ,~~t~wr : 
6.1. Kesimpulan 

I. Penambahan bayam berpengaruh~'~ai(~,··~'~; 
, _ ~.- _ ::,..:_~, >-;:.~·~' ·--~--0: {: ~-·c·;,_-<-:{:'-- · _-:~(-.f:· .·.-r-. 

kamba, daya patah, kadar Fe, warns. ·~ d&nlii~sitslrftake 

Fe dan 

menyebabkan penurunan daya rehidrasi flake tepung pisang! 

2. Perlakuan terbaik dalam pembuatan flake tepq pisang , Jtdalab .dcngan 
. ' 

konsentrasi bayam 2,5%. 

6.2. Saran 

I. Untuk membuat flake yang mengandJmg zat be$, maka disamnbn · . i 

ditambahkan ba~am ~ebesar 2,5%. 

2. Perlu dilakukan penambahan pewama untuk meniogk.Wkan ·. kesukaan 

konsumen terhadap wama flake, sehingp flab:tcpuogpisang·c:lapat momiliki 

warna yang lebih menarik disukai konsumen. 
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