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BAB IX 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

IX.1. Kesimpulan 

 Berdasarkan Kerja Praktek yang telah dilakukan di PT. Lautan Natural 

Krimerindo (LNK), dapat disimpulkan bahwa: 

• PT. Lautan Natural Krimerindo merupakan industri kimia yang bergerak di 

bidang pangan khususnya non-dairy creamer (NDC) dan telah beroperasi 

sejak 10 Juli 2012. 

• Selain memproduksi non-dairy creamer (NDC) dengan nama Lautan 

Krimer dan Fibercreme, PT. Lautan Natural Krimerindo juga memproduksi 

dairy creamer dengan nama Lautan Premix dan Lautan Dairy. 

• Secara keseluruhan, proses produksi di PT. Lautan Natural Krimerindo 

dibagi ke dalam dua proses utama, yaitu proses wet mixing (seluruh proses 

sebelum masuk ke Spray Dryer) dan proses drying (seluruh proses setelah 

masuk ke Spray Dryer). 

• Dalam proses produksinya, PT. Lautan Natural Krimerindo mengutamakan 

keamanan pangan yang ditunjukkan dari lingkungan produksi yang higenis 

serta adanya uji kualitas produk secara fisika, kimia, dan biologi, serta 

mengutamakan keselamatan kerja yang ditunjukkan dari adanya divisi 

Health, Safety, and Environment (HSE). 

IX.2. Saran 

 Dari keseluruhan kegiatan Kerja Praktek di PT. Lautan Natural Krimerindo 

(LNK), dapat dikatakan sudah berjalan dengan baik. Mahasiswa mendapatkan 

penjelasan yang rinci dan jelas mengenai dunia kerja, meliputi sistem kepegawaian, 

kegiatan usaha, pemasaran, uraian proses produksi, utilitas, dan lainnya. Setiap 

pembelajaran dan kegiatan juga dibimbing dengan baik dan rutin sehingga dapat 

berjalan dengan lebih terarah. Suasana kantor yang nyaman, keramahan karyawan, 

dan fasilitas yang memadai merupakan kelebihan tersendiri dalam melaksanakan 

Kerja Praktek secara kondusif. Untuk mengembangkan program Kerja Praktek di 

PT. Lautan Natural Krimerindo ke depannya, saran yang dapat diberikan kepada 
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pihak perusahaan adalah menyediakan fasilitas laptop tambahan, dimana setiap 

mahasiswa memperoleh satu buah laptop supaya mempermudah dan mempercepat 

proses pembelajaran dan pengerjaan tugas.  
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