BAB XIII
KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

1. Neraca massa, perhitungan beban pendinginan, dan perhitungan daya
merupakan sebagian dari teori-teori penting yang digunakan selama
proses pembekuan dan didapatkan selama perkuliahan.

2. Proses pengolahan udang beku pada PT. Surya Alam Tunggal
meliputi Block Frozen, Individual Quick Freezing, Added Value dan
sistem pembekuan yang digunakan adalah Air Blast Freezer, dan
Contact Plate Freezer.

3. Permasalahan praktis yang didapatkan selama PKIPP dijalankan
berada pada proses sanitasi limbah cair, dan sanitasi pekerja.

4. Permasalahan sanitasi limbah cair dapat diatasi dengan cara
mengganti ikan yang digunakan sebagai indikator kelayakan hasil
olahan limbah dari ikan Lele menjadi ikan Mas. Masalah sanitasi
pegawai dapat diatasi dengan melakukan pelatihan dan himbauan
secara berkala.

13.2. Saran
Dalam upaya menjaga mutu dan kualitas produk, kebersihan
lingkungan sebaiknya dilakukan erbaikan terhadap hal-hal berikut ini:

1. Perbaikan terhadap sanitasi pekerja (pakaian), lingkungan pabrik,
dan area sanitasi menuju ruang produksi.

2. Perbaikan terhadap sistem pengolahan limbah, sebaiknya digunakan
ikan Mas untuk pengujian kelayakan air limbah.

3. Melakukan pembersihan rutin terhadap kamar mandi untuk pegawai.
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4. Perbaikan pada kantin perusahaan dengan menambahkan

penerangan.
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