BAB XIII
PENUTUP

13.1. Kesimpulan

1.

PT Damai Sentosa Cooking Oil merupakan perusahaan yang bergerak
di bidang pengolahan CPO menjadi minyak goreng kelapa sawit
dengan merek “Damai”, “Dunia”, dan “Selfie”, serta “Soyfit” dan
produk olein industri dan olein ekonomi.

Struktur organisasi PT Damai Sentosa Cooking Oil berbentuk
multidivisional dan diatur agar perusahaan dapat berjalan dengan lancar
dan efisien. Tenaga kerja yang dimiliki sebanyak 110 orang.
Penyediaan bahan baku CPO PT Damai Sentosa Cooking Qil diperoleh
dari Pontianak, Kalimantan sedangkan penyediaan bahan pembantu,
yaitu bleaching earth dan asam fosfat dari PT Clariant Adsorbents
Indonesia dan Chengxing Group Jungsu Chengsing Phoph-Chemicals
Co., LTD.

Tahap proses pengolahan CPO menjadi minyak goreng kelapa sawit
meliputi refinery (degumming, bleaching, deodorizing) dan fraksinasi.
Minyak goreng hasil fraksinasi lalu difortifikasi dengan vitamin A
sebelum dikemas.

Proses pengemasan di PT Damai Sentosa Cooking Oil dilakukan secara
semi-automatis. Olein yang telah difortifikasi oleh vitamin A diisi
dalam kemasan primer (cup, jerry can, pouch, stand pouch, dan bag in
bag) lalu dikemas dengan kemasan sekunder (karton) dan disegel.

Alat dan mesin yang digunakan oleh PT Damai Sentosa Cooking Oil
meliputi berbagai jenis pompa, filter, tangki penyimpanan, tangki-

tangki proses, dan alat pengemasan.
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7. Pengendalian mutu yang dilakukan oleh PT Damai Sentosa Cooking
Oil meliputi pengendalian mutu bahan baku dan bahan pembantu,
pengendalian mutu produk antara, dan pengendalian mutu produk akhir
serta limbah.

8. Sanitasi yang diterapkan oleh PT Damai Sentosa Cooking Oil meliputi
sanitasi sarana dan prasarana, sanitasi bahan, sanitasi produk, dan
sanitasi lingkungan serta pekerja.

9. Pengolahan limbah PT Damai Sentosa Cooking Oil diserahkan kepada
pihak ketiga di Kawasan SIER dan hanya beberapa yang diproses
secara parsial misalnya FFA akan ditampung dan dikondensasi sebelum
diberikan pada pihak ketiga.

13.2. Saran

Dalam upaya-upaya peningkatan kualitas dan kuantitas produksi,
berikut ini merupakan beberapa saran yang dapat PT Damai Sentosa

Cooking Qil pertimbangkan.

1. Penerapan sistem HACCP yang lebih cermat pada proses produksi.

2. Upaya untuk melakukan pembersihan lantai area ruang produksi secara
berkala setiap harinya untuk menghindari lantai yang licin akibat
terkena minyak.

3. Upaya untuk melakukan peningkatan sanitasi toilet perusahaan dengan
menyediakan antiseptik.

4. Pengamatan menggunakan mikroskop untuk mengamati pembentukan
kristal minyak selama penyimpanan.

5. Recovery vitamin A dari blotong agar dapat digunakan untuk

fortifikasi.
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