
72 

BAB IX 

KESIMPULAN 

 

 

9.1. Kesimpulan  

 Pabrik soft candy rendah kalori yang berlokasi di berlokasi di Jl. 

Perkebunan Renteng Jenggawah di Desa Nogosari, Kecamatan Rambipuji, 

Kabupaten Jember yang berjarak ±20 km arah Barat Daya dari kota Jember, 

dengan luas  bangunan pabrik yang direncanakan yaitu sebesar 684,25 m2, 

dengan luas tanah sebesar 1000 m2 layak untuk didirikan, ditinjau dari faktor 

teknis, manajemen, dan ekonomis, yaitu: 

1. Kapasitas produksi  : 25 kg/hari 

2. Berat produk  : 2 gram 

3. Bentuk perusahaan   : Perseroan terbatas (PT) tertutup 

4. Jam kerja   : 8 jam/hari 

5. Hari kerja   : 6 hari 

6. Jumlah total tenaga kerja  : 38 orang 

7. Status karyawan  : tenaga kerja tetap dan tidak tetap 

8. Analisa ekonomi: 

a. Total Capital Investment (TCI) : Rp. 4.107.406.145,52 

b. Fixed Capital Investment (FCI) : Rp. 1.695.113.345,52 

c. Work Capital Investment (WCI)  : Rp. 2.412.292.800,00 

d. Total Production Cost (TPC)  : Rp. 4.923.238.270,24 

e. Manufacturing Cost (MC)   : Rp. 3.790.893.468,08 

f. General Expenses (GE)   : Rp. 1.132.344.802,15 

g. Rate of Return (ROR) 

sebelum pajak    : 37,90% 

setelah pajak    : 28,43% 
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h. Payout of Time (POT) 

sebelum pajak    : 2,50 (2 tahun 6 bulan) 

setelah pajak    : 3,28 (3 tahun 3 bulan 11 hari) 

i. Harga jual produk per kemasan :Rp. 900,00 

j. Total penjualan per tahun   : Rp  6.480.000.000,00 

k. Break Event Point (BEP)   : 47,02% 

l. MARR     : 19,75% 

9.2. Saran 

Perlu dilakukan pengembangan lebih lanjut terhadap perusahaan 

seperti inovasi produk yang baru seperti soft candy rendah kalori, variasi 

bentuk permen cokelat lain seperti praline dan pengembangan serta 

perbaikan terhadap formulasi dan kualitas produk yang sudah ada. Pemasaran 

juga dapat diperluas ke luar negeri karena produk soft candy merupakan 

produk yang sangat digemari dan memiliki potensi tinggi untuk lebih 

dikembangkan. 
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