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BAB IX 

KESIMPULAN 

1. Usaha minuman cokelat “Chocollis” berdasarkan analisa dari faktor 

teknis dan ekonomi layak untuk dijalankan dengan spesifikasi sebagai 

berikut: 

Bentuk Usaha  : Usaha Mikro, Kecil, dan Menengah  

  (UMKM) 

Lokasi   : Jalan Mojopahit No. 3, Surabaya 

Waktu Operasi  : 7 (tujuh) jam/hari 

Kapasitas Produksi  : 22 L per hari 

Tenaga Kerja  : 2 orang 

Total Modal Industri (TCI) : Rp 59.824.284 

Biaya Produksi Total (TPC) : Rp 515.991.879 

ROR    

 Sebelum Pajak  : 140,42% 

 Sesudah Pajak  : 139,02% 

Waktu Pengembalian (POT)  

 Sebelum Pajak  : 8,39 bulan 

 Sesudah Pajak  : 8,47 bulan 

Harga Jual Produk  : Rp 20.000 

Laba bersih/tahun  : Rp 83.168.040 

 Titik Impas/BEP  : 63,27% 

2. Usaha minuman cokelat “Chocollis” berdasarkan analisa yang 

dilakukan, memiliki prospek untuk dilanjutkan dan dikembangkan. 

Untuk mengembangkan kapasitas produksi, prioritas utama yang harus 

dilakukan adalah penambahan jam kerja karyawan. 
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