BAB Xl
KESIMPULAN DAN SARAN

13.1 Kesimpulan

1. PT. Wahyu Pradana Binamulia menerapkan sistem is@girgaris atau
lini, kekuasaan tertinggi dimiliki oleh Presiderr&ktur.

2. PT. Wahyu Pradana Binamulia menghasilkan produkngidaock
Frozen danindividual Quick Frozen berdasarkan bentuk produk akhir.

3. PT. Wahyu Pradana Binamulia menghasilkan produkgétead On,
Head Less, Peel Undeveined dan Peel Deveined berdasarkan jenis
pengolahan udang.

4. Pengolahan udang beku secara garis besar melimsep pembelian,
penimbangan, pencucian, pengelompokkaoaking, penyusunan
dalaminner pan, pembekuan, pengemasan dan penyimpanan.

5. PT. Wahyu Pradana Binamulia Melakukan pengendahatu bahan
baku, bahan pembantu, proses produksi, dan pro#thk dengan
menerapkan sistem HACCP.

6. Limbah padat berupa sisa udang dijual kepada pifeatedia pakan
ternak sedangkan limbah cair diolah oleh IPAL PIERS

13.2 Saran

1. Penyediaan mesin pembuat es untuk meningkatkarerefis dan
mengurangi pengeluaran dari PT. Wahyu Pradana Rili@am

2. Penyediaangenerator set untuk menghindari terjadinya mati listrik

dalam jangka waktu cukup lama.
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