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BAB IX 

KESIMPULAN 

 

Berdasarkan analisa faktor teknis dan faktor ekonomis, perusahaan 

Kerupuk Udang Super dan Kerupuk Non-Udang yang direncanakan layak 

didirikan, dengan uraian sebagai berikut:  

Bentuk perusahaan : Perseroan Terbatas 

Struktur organisasi : Garis dan staf 

Lokasi : Jalan Mayjen Sungkono, Gresik 

Hasil produksi : Kerupuk Udang Super dan Kerupuk 

Non-Udang 

Lama operasi : 24 jam/hari 

Kapasitas produksi : 10 ton/hari Kerupuk Udang Super 

  5 ton/hari Kerupuk Non-Udang 

Jumlah tenaga kerja :  145 orang 

Total modal industri (TCI) : Rp 43.607.447.583,23 

Biaya produksi total (TPC) : Rp 210.467.917.425,63 

Laju pengembalian modal (ROR) 

 sebelum pajak adalah 66,36 % dan sesudah pajak adalah 49,80 %. 

Waktu pengembalian modal (POP) 

 sebelum pajak adalah 1,40 tahun (1 tahun 4 bulan 24 hari) dan sesudah 

pajak adalah 1,82 tahun (1 tahun 9 bulan 25 hari). 

Harga jual produk/kemasan: 

a. kerupuk udang super kemasan 250 g = Rp 14.228,50/kemasan 

b. kerupuk udang super kemasan 500 g = Rp 40.381,25/kemasan 

c. kerupuk udang super patahan 5 Kg = Rp 120.310,23/kemasan 

d. kerupuk non-udang kemasan 500 g = Rp 5.021,82/kemasan 

e. kerupuk non-udang kemasan 500 g = Rp 14.252,21/kemasan 
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f. kerupuk non-udang patahan 5 Kg = Rp 42.462,44/kemasan 

Hasil penjualan produk/tahun : Rp 239.407.256.071,65 

Titik impas (BEP) : 54,01% 
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