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BAB IX 

KESIMPULAN DAN SARAN 

IX.1 Kesimpulan  

Berdasarkan hasil kerja praktek di PT. Multi Bintang Indonesia .Tbk , 

Sampang Agung selama 2 bulan dapat disimpulkan bahwa : 

1. PT. Multi Bintang Indonesia .Tbk Sampang Agung merupakan 

perusahaan yang bergerak di Fermentable beverage dengan jenin 

minuman beer. 

2. PT. Multi Bintang Indonesia. Tbk menggunakan bahan baku malted 

barley dalam pembuatan beer. 

3. Pada penelitian kinetika katalis yang dilakukan pada fermentasi yang 

ada pada 4 tangki yang ada didapatkan hasil kinetika death phase , 

ethanol production, growth yeast, dan substrate consumption. 

4. Kinetika produksi etanol yang ada dari ke 4 tangki memiliki nilai yang 

sama yaitu 0,34 gram /jam didalam 50 gram beer. 

IX.2 Saran 

1. Untuk menentukan kecepatan dari produksi ethanol maka persamaan 

kinetika katalis dapat digunakan untuk menentukan berapa banyak 

substrat yang dikonsumsi agar sesuai dengan kecepatan yang di 

inginkan. 

2. Untuk mengatur laju dari death phase yang ada didalam tangki 

fermentasi maka kosentrasi substrat dan suhu dapat diatur sesuai 

dengan kecepatan yang di inginkan. 

3. Metode perhitungan tangki dapat diterapkan didalam PT. Multi 

Bintang Indonesia. Tbk ketika menyusun tangki yang di inginkan agar 

sesuai dengan spesifikasi yang dibutuhkan 
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