BAB IX
KESIMPULAN

Berdasarkan analisa faktor teknis dan faktor ekonomis, perusahaan
dark chocolate yang direncanakan layak didirikan dan dioperasikan,

dengan uraian sebagai berikut:

Bentuk Perusahaan . Perseroan Terbatas (PT) tertutup
Struktur Organisasi : Organisasi tipe garis
Lokasi . Kawasan Industri Margomulyo,

Surabaya, Jawa Timur

Lama operasi . 24 jam

Kapasitas produksi : 1.000 kg pasta cokelat/hari
Jumlah tenaga kerja : 67 orang

MARR :8,70%

Jika harga jual produk/kemasan Rp 3.000,00:

Total Modal Industri (TCI) : Rp 19.818.516.320,15
Modal Tetap (FCI) : Rp 10.076.374.820,15
Modal Kerja (WCI) - Rp 9.742.141.500,00
Biaya Produksi Total (TPC) : Rp 37.313.774.415,73
Biaya Pembuatan (MC) : Rp 33.995.534.718,31
Biaya Pengeluaran Umum (GE) : Rp 3.358.239.697,42

Laju Pengembalian Modal (ROR) : sebelum pajak = 29,48%
sesudah pajak = 22,11%
Waktu Pengembalian Modal (POT) : sebelum pajak = 3 tahun 1 bulan
16 hari
sesudah pajak = 4 tahun 23 hari
Harga jual produk/karton : Rp 1.350.000,00
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Total penjualan/tahun : Rp 43.156.800.000,00
Titik impas (BEP) : 38,32%

Jika harga jual produk/kemasan Rp 4.000,00:

Total Modal Industri (TCI) : Rp 22.276.056.320,15
Modal Tetap (FCI) : Rp 10.076.374.820,15
Modal Kerja (WCI) : Rp 12.199.681.500,00
Biaya Produksi Total (TPC) : Rp 37.427.199.338,80
Biaya Pembuatan (MC) : Rp 34.058.751.398,31
Biaya Pengeluaran Umum (GE) : Rp 3.368.447.940,49

Laju Pengembalian Modal (ROR) : sebelum pajak = 90,80%
sesudah pajak = 67,72%
Waktu Pengembalian Modal (POT) : sebelum pajak = 1 tahun 29 hari

sesudah pajak = 1 tahun 5 bulan

5 hari
Harga jual produk/karton : Rp 1.800.000,00
Total penjualan/tahun : Rp 57.542.400.000,00

Titik impas (BEP) . 15,66%
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