BAB VIII
KESIMPULAN

Unit proses pengolahan wafer krim salut coklat membutuhkan
karyawan sebanyak 13 orang yang bekerja dalam 1 shift (08.00 —
16.00 WIB) dengan jumlah hari kerja sebanyak 300 hari per tahun.
Jumlah wafer krim salut coklat yang dihasilkan selama satu hari
adalah sebanyak 95.634 buah.

Unit proses pengolahan wafer krim salut coklat layak didirikan
karena nilai ROR lebih tinggi dibandingkan MARR (14,85%). Nilai
ROR setelah pajak sebesar 33,15%.

POT setelah pajak unit proses pengolahan wafer krim salut coklat ini
adalah selama 2 tahun 5 bulan 18 hari.

Nilai BEP unit proses pengolahan wafer krim salut coklat ini adalah
sebesar 44,08%.
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