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BAB IX 
KESIMPULAN 

 

Berdasarkan analisa faktor teknis dan ekonomis, pabrik ekstrak 

daun sirsak “SirXact Leaf” yang direncanakan layak untuk didirikan 

dengan uraian sebagai berikut : 

Bentuk Perusahaan 

Jenis Usaha 

Struktur Organisasi 

Lokasi 

Lama operasi 

Kapasitas Produksi 

Jumlah Tenaga Kerja 

Total Capital Investment (TCI) 

Fixed Capital Investment (FCI) 

Work Capital Investment (WCI) 

Total Production Cost (TPC) 

Manufacturing Cost (MC) 

General Expenses (GE) 

Rate of Return (ROR) 

 

Pay Out Period (POP) 

 

Harga jual produk/botol 

Total penjualan/tahun 

Break Even Point (BEP) 

MARR 

Laba yang diperoleh  

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

: 

 

: 

 

: 

: 

: 

: 

: 

Perseroan Komanditer (CV) 

Industri Rumah Tangga 

Garis 

Jemursari, Surabaya, Jawa Timur 

7 jam, 6 hari kerja 

125 botol/hari 

3 orang 

Rp   78.164.604 

Rp   62.326.000 

Rp 15.838.604 

Rp 262.669.488 

Rp 248.669.488 

Rp   14.000.000 

Sebelum Pajak : 63,11% 

Sesudah Pajak  : 62,48% 

Sebelum Pajak  : 1,45 tahun 

Sesudah Pajak  : 1,46 tahun 

Rp 8.000 

Rp 312.000.000 

57,21% 

15,5% 

kotor : 18,78% ; bersih : 18,59% 
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