BAB XI
KESIMPULAN

Pabrik wafer cream dengan kapasitas 500 kg tepung/hari yang
direncanakan berdiri pada lokasi B adalah sebagai berikut.
a. Lokasi Perusahaan yang direncanakan :
Jalan Raya Kenjeran, Kelurahan Kenjeran, Kecamatan Bulak,

Surabaya, Jawa timur

b. Bentuk Badan Usaha : PT tertutup
c. Struktur Organisasi : Garis
d. Jenis Tata Letak Pabrik : Layout by Product
e. Jumlah Tenaga Kerja : 44 orang
f. Hasil Produksi Wafer Cream : 10.738 kemasan/hari
g. Harga Jual Produk : Rp 8.000,00/kemasan
h. Laju Pengembalian Modal (ROR)
Sebelum Pajak :38,86%
Setelah Pajak :29,15%

Keduanya lebih besar dari nilai MARR (10,13%).
i. Waktu Pengembalian Modal (POP)

Sebelum Pajak : 2,02 tahun (2 tahun 8 hari)
Setelah Pajak : 2,51 tahun (2 tahun 6 bulan 4 hari)
j. Titik Impas (BEP) 146,23%

Dengan demikian, pendirian perusahaan wafer cream dengan
kapasitas 500 kg tepung/hari pada lokasi B layak secara teknis dan

ekonomis.
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