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BAB X 

KESIMPULAN 

 

 

 

 Berdasarkan uraian dan perhitungan dari bab-bab sebelumnya, 

maka dapat disimpulkan sebagai berikut: 

 

Bentuk perusahaan : Perseroan Terbatas (PT) 

Struktur organisasi : Garis dan Staf 

Lokasi pabrik : Wonoayu, Sidoarjo, Jawa Timur. 

Hasil produksi : Mie instant dan Mie kering 

Sistem operasi : Kontinyu 

Waktu operasi : 24 jam/hari; 360 hari/tahun 

Kapasitas produksi : 230.251 bungkus mie instant/hari  

 @70gr  

   228.140 bungkus mie kering/hari  

 @130gr 

Harga : Mie instant Rp. 1.381,22 

   Mie kering Rp. 1.508,56 

Kebutuhan bahan baku : 45.000 kg terigu/hari 

Utilitas: - Air : 21,5328 m
3
/hari 

 - Listrik : 7.167,5 kWH/hari 

 - Bahan bakar (solar) : 9.811,82 liter/bulan 

Modal tetap : Rp. 17.671.339.500,00 

Modal kerja : Rp. 16.138.300.689,59 

Investasi total : Rp. 33.809.640.189,59 

Biaya produksi total : Rp. 223.914.123.340,27 
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Hasil penjualan produk (SC) : Rp. 239.588.111.974,09 

Laba kotor / tahun : Rp. 15.673.988.633,82 

Laba bersih / tahun : Rp. 10.989.292.043,67 

Titik Impas (BEP) : 41,07% 

 

Laju Pengembalian Modal (ROR)  

- Sebelum pajak: 46,36% 

- Sesudah pajak: 32,50% 

Waktu Pengembalian Modal (POT)  

- Sebelum pajak: 2 tahun 1 bulan 

- Sesudah pajak: 2 tahun 11 bulan 

 

Sehingga Pabrik mie instant dan mie kering yang direncanakan ini 

layak untuk didirikan. 
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