BAB VI
KESIMPULAN DAN SARAN

6.1 Kesimpulan

Berdasarkan hasil pengamatan yang dilakukan beserta hasil

pengolahan dan analisa hasil , didapatkan kesimpulan sebagai berikut :

1.

Berdasarkan hasil skenario yang dibuat, didapatkan bahwa
gabungan metode peramalan winter-method dengan kebijakan
adaptasi postponement strategy dengan pengiriman 2 kali sehari
dengan syarat pengiriman berupa inventory harus kurang 20% dari
batch sekali kirim. Dengan skenario ini didapati hasil rata-rata per
hari berupa waste sejumlah 707 buah produk dengan total
pemasukan Rp91.035.686, waste cost sebesar Rpl.542.22, lost
sales sebesar Rp1.248.371.

Manfaat teoritis dari penelitian, adalah lahirnya template simulasi
yang berfokus pada mereduksi food waste terutama produk-produk
yang sejenis atau mirip dengan objek penelitian.

Manfaat praktis dari penelitian ini adalah mampunya industri-
industri sejenis lainnya terutama industri donut menerapkan
template yang ada untuk menentukan strategi sesuai yang bisa

mereduksi munculnya food waste.

6.2 Saran

Penambahan data yang lebih detail untuk pengembangan skenario |

menjadi pengiriman dan produksi dinamis, dimana jumlah produksi dan

pengirimannya berubah mengikuti demand yang ada.
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