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BAB IX 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

IX.1. Kesimpulan 

 Berdasarkan hasil pengamatan selama masa kerja praktek di PT. Dunia Kimia Jaya 

(DKJ), dapat diambil beberapa kesimpulan sebagai berikut : 

1. PT. Dunia Kimia Jaya  merupakan anak perusahaan dari PT. Lautan Luas yang 

berdiri sejak tahun 1979 dan bergabung dengan PT. White Oil Nusantara dan PT. 

Metabisulphite Nusantara pada tahun 2017. 

2. Proses produksi Sodium Metabisulphite (SMBS) menggunakan proses double stage 

reactor dengan tahapan produksi yaitu preparasi bahan baku, pembakaran, 

pencampuran, pemisahan, dan pengemasan. 

3. Pengendalian kualitas dilakukan pada bahan baku dan bahan jadi. 

4. Unit utilitas yang digunakan adalah unit penyediaan listrik dan unit pengolahan 

limbah. 

5. Organisasi yang bekerja tergabi menjadi dua, yaitu organisasi kantor pusat dan 

organisasi pabrik, dimana keduanya saling berinteraksi untuk mencapai tujuan 

perusahaan. 
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IX.2. Saran 

 Berdasarkan hasil pengamatan selama masa kerja praktek di PT. Dunia Kimia Jaya 

(DKJ), saran penulis untuk perusahaan adalah sebagai berikut : 

1. Pengecekan kondisi alat produksi perlu dilakukan secara berkala agar meminimalisir 

terjadinya masalah yang akan menimbulkan kerugian bagi pabrik. 

2. Di beberapa area, terdapat produk jadi yang disimpan dan hanya ditutupi dengan 

terpal. Hal ini dapat menimbulkan gangguan lalu lintas kendaraan area pabrik 

maupun area produksi, serta berpengaruh pada kondisi produk. Penyimpanan produk 

perlu dilakukan pada tempat yang kondisinya dapat tergaja dengan baik agar tidak 

menyebabkan penurunan kualitas produk. 

3. Sebagai satu satunya produsen SMBS di Indonesia dan banyaknya kebutuhan dalam 

negri, perusahaan dapat melakukan ekspansi supaya tidak perlu lagi mengimpor 

barang jadi. Dibelakang area pabrik masih terdapat tanah kosong yang tidak 

digunakan secara maksimal sehingga dapat digunakan sebagai area produksi yang 

baru.  
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