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BAB XIII 

PENUTUP 

13.1. Kesimpulan 

a.  UD. Isah Jaya merupakan usaha yang memperoduksi tempe  

b.  UD. Isah Jaya terletak pada jalan Tenggilis Mulya gang 1 no. 3 

c.  Bahan baku yang digunakan yaitu biji kedelai kering import. Bahan 

pembantu yang digunakan yaitu ragi tempe. 

d.  Sumber daya yang digunakan untuk membantu proses produksi adalah 

listrik, gas, dan manusia. 

13.2. Saran 

 Saran penulis dari pengamatan selama melakukan Praktek Kerja 

Lapangan (PKL) di UD. Isah Jaya,  ada beberapa hal disarankan untuk 

peningkatan kualitas dan kemajuan perusahaan yaitu pengawasan terhadap 

kegiatan sanitasi karyawan serta peralatan yang akan digunakan untuk 

menghidari adanya kontaminasi bakteri oleh lingkungan dan pengawasan 

pada saat proses pengolahan untuk meningkatkan kualitas produk yang 

dihasilkan.  
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