BAB VI
KESIMPULAN dan SARAN

6.1 Kesimpulan

Berdasarkan hasil pengolahan dan analisa data yang telah dilakukan,

dapat diambil kesimpulan sebagai berikut :

1.

Faktor berpengaruh pada proses likuifikasi yang merupakan salah satu
proses dalam pembuatan gula cair adalah jumlah enzim a-amilase dan
waktu proses likuifikasi.

Kombinasi yang dapat menghasilkan kadar gula reduksi tertinggi yaitu
kombinasi 33 dengan jumlah enzim a-amilase sebesar 1,6 ml dan waktu
proses likuifikasi selama 60 menit dengan nilai rata-rata kadar gula
reduksi sebesar 304,775 g/L.

6.2 Saran

1.

Melihat nilai jumlah kuadrat untuk error yang masih cukup tinggi,
diperlukan penelitian lainnya untuk menemukan faktor-faktor lain serta
interaksi dari faktor-faktor yang kemungkinan memiliki pengaruh
terhadap kadar gula reduksi yang dihasilkan.

Melihat hasil analisa dari pengaruh 2 faktor untuk faktor jumlah enzim
a-amilase sebesar 1,2 ml yang mengalami penurunan nilai kadar gula
reduksi, diperlukan penelitian lebih lanjut untuk mengetahui penyebab

penurunan nilai kadar gula reduksi tersebut.
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