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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

5.1.  Kesimpulan  

1. Perbedaan konsentrasi bubuk daun kelor memberikan pengaruh 

yang nyata terhadap minuman seduhan daun kelor (lightnes, 

chroma, hue, sifat organoleptik flavor, warna, rasa, kekeruhan dan 

overall). 

2. Hasil perlakuan terbaik dari berbagai kosentrasi  (0,4; 0,8; 1,2; 1,6; 

2,0 % (b/v)) dipilih konsentrasi 1,6% karena memiliki luas area 

terbesar dengan nilai 52,03. 

2.2. Saran 

Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut mengenai pengaruh 

konsentrasi bubuk daun kelor yang tepat karena dari hasil yang 

didapatkan tingkat kesukaan konsumen berada pada kisaran netral.  
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