BAB XIII
KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

1.

PT. Tirta Yakin Sejahtera merupakan perusahaan pangan yang bergerak
dalam bidang pengolahan air minum dalam kemasan (AMDK) dengan
merk dagang “AMSIL”.

Bentuk struktur organisasi pada PT. Tirta Yakin Sejahtera adalah garis
(line organization).

Bahan baku utama yang digunakan dalam proses pengolahan AMDK
didapat dari kaki pegunungan Arjuna yang dilakukan pengeboran
dengan kedalaman lebih kurang 120 meter dari permukaan tanah,
kemudian air menyembur dan di tampung dalam kolam penampung
atau yang biasa disebut sumur atletis.

Proses produksi yang diterapkan di PT. Tirta Yakin Sejahtera Pandaan
adalah sistem kontinyu yang meliputi proses penyaringan, desinfeksi
dengan ozon (O;3), proses pengisian dan pengemasan, serta
penyimpanan dan penggudangan.

Sistem FIFO diterapkan dalam sirkulasi produk dalam gudang barang
jadi.

Sumber daya yang digunakan oleh PT. Tirta Yakin Sejahtera meliputi
sumber daya manusia dan sumber daya listrik.

Sanitasi yang dilakukan di PT. Tirta Yakin Sejahtera meliputi sanitasi
bahan baku, bahan pembantu, sanitasi peralatan, sanitasi area produksi,
sanitasi area pabrik, sanitasi gudang penyimpanan, sanitasi peralatan,

sanitasi produk akhir dan sanitasi pekerja.
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8. Pengawasan mutu yang dilakukan di PT. Tirta Yakin Sejahtera adalah
pengawasan mutu bahan baku dan bahan pembantu, pengawasan mutu
proses produksi, serta pengawasan mutu produk akhir yang meliputi
aspek mikrobiologis, aspek kimia, serta aspek fisika..

9. Pengolahan limbah di PT. Tirta Yakin Sejahtera adalah pengolahan
limbah cair dan pengolahan limbah padat.

10. Penerapan sanitasi di PT. Tirta Yakin Sejahtera sudah berjalan dengan
baik.

13.2. Saran
Dengan tidak mengurangi rasa hormat, kami yang telah meninjau
dan mengikuti PKIPP di PT. Tirta Yakin Sejahtera ingin menyampaikan
beberapa saran, antara lain:
1. PT. Tirta Yakin Sejahtera menambah bagian Quality Control (QC),
Reserach and Development, dan Quality Assurance (QA).
2. Penerapan Good Manufacturing Practices (GMP) dan HACCP untuk
menjamin kualitas produk pangan yang dihasilkan oleh PT. Tirta
Yakin Sejahtera.
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Struktur Organisasi
PT. Tirta Yakin Sejahtera
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Gambar 3.1. Struktur Organisasi pada PT. Tirta Yakin Sejahtera Pandaan
Sumber: PT. Tirta Yakin Sejahtera Pandaan (2012)
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Lampiran 2. Form Uj

Mikrobiologis

PT. Tirta Yakin Sejahtera No Dok. :TYS - Form- 08 - 10
JI. Surabaya - Malang Km 49 Tgl Terbit : 06 - 08 - 2008
Ds Karang Jati - Pandaan

Form Analisa Harian Mikrobiologi

A POA c YR% A
| e
No Titik Sampling Ui Coliforom | Saimonelia g
Bacteri mo Produksi

1_*|Air Sumur *

» |Air Product

Standart 10/ mi onoo:m!

2 _|Wadah Kosong

’ |BKsg Galon 4 o

Botol Kosong Plastik

Cup Kosong

Cap Galon

LID Cup

Cap Screw

Standart 5/ kms* 3/ kms* 0/ kms*

3 __|Air Bilas

~__|Air Rendaman Cap Galon

Rinser Galon

Rinser Botol

Standart 10/ ml 0100 mi *

4 |Ruang Filling
R.F Galon

R.F Botol
“ R.F Cup

Standart 30/30'* | 30/30'*

5 |Product Air

Product Gallon

Product Botol............ ML

Product Cup

+ _|Standart 100 / ml 0/100ml | 0/250ml | 0/ 100 mi | 0/250 mi

Ket * dianalisa mingguan

Dikerjakan Oleh

Tanggal

Sumber: PT. Tirta Yakin Sejahtera Pandaan (2012)
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Lampiran 4. Peta Surabaya-Pandaan
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Skala: 1:1.000.000
Sumber: Google Map (2012)
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Lampiran 5. Peta Surabaya-Pandaan
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Skala: 1: 200.000
Sumber: Google Map (2012)
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