BAB XII|
PENUTUP

13.1. Kesimpulan

1.

UD. Gunung Sakti memproduksi 2 (dua) macam selai, yaitu selai isi
dan selai oles, dengan memasarkan 3 (tiga) merk berdasarkan
tingkatan kualitas, yaitu Selai Champion, Selai Tip-Top, dan Selai
Virgo.

Tata letak pabrik UD. Gunung Sakti berdasarkan fungsi dan macam
proses (process lay-out).

Struktur organisasi UD. Gunung Sakti divisi selai melakukan
pendekatan tradisional.

Bahan baku yang digunakan UD. Gunung Sakti adalah buah pepaya
muda, gula, asam sitrat, dan air, sedangkan bahan pembantu yang
digunakan adalah Na-CMC, glukosa, modified starch, pewarna,
flavoring agent, potassium sorbate, sodium citrate, NaCl, dan
Acesulfam.

Sistem produksi selai UD. Gunung Sakti menggunakan sistem batch
production sesuai dengan permintaan konsumen.

Urutan proses pengolahan selai UD. Gunung Sakti adalah preparasi
bahan baku dan pembantu, pencampuran dan pemanasan, pengemasan,
pendinginan, dan penyimpanan.

Bahan pengemas yang digunakan UD. Gunung Sakti adalah plastik
polipropilen dalam kardus dan timba dengan netto 10 kg.

Sanitasi pada gedung, ruang produksi, bahan baku dan bahan
tambahan, mesin dan peralatan, serta pekerja di UD. Gunung Sakti

terlihat kurang optimal.
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9. Pengawasan mutu yang dilakukan meliputi pengawasan mutu bahan
baku dan bahan pembantu, proses produksi, serta produk akhir.

10. Limbah yang dihasilkan dari pengolahan selai UD. Gunung Sakti
berupa limbah padat dan limbah cair yang tidak berbahaya bagi

lingkungan.

13.2. Saran

1. UD. Gunung Sakti perlu memperbaiki pengendalian mutu bahan baku,
proses pengolahan, proses pengemasan, dan produk akhir.

2. UD. Gunung Sakti perlu meningkatkan sanitasi pada ruang produksi,
bahan baku dan bahan pembantu, mesin dan peralatan, serta pekerja.

3. UD. Gunung Sakti perlu memperbaiki cara penanganan bahan baku

dan bahan pembantu yang digunakan dalam proses pengolahan selai.
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