13.1.

a.

13.2.

BAB XIII
KESIMPULAN DAN SARAN

Kesimpulan

PT. Campina Ice Cream Industy menggunakan tata letak aliran
produksi (Product Layout) dan bentuk organisasi garis dan staff.
Bahan baku yang digunakan lemak, MSNF (Milk Solid Non Fat), gula,
stabilizer-emulsifier, dan air.

Tahapan proses pengolahan yang dilakukan adalah persiapan bahan,
penimbangan, pencampuran, pre heating, homogenisasi, pasteurisasi,
chilling, aging, freezing, filling-pencetakan, hardening, packaging.
Pengendalian mutu dilakukan dengan menerapkan system HACCP
(Hazzard Critical Control Point).

Sanitasi diterapkan sesuai dengan prosedur standar GMP (Good
Manufacturing Practices).

Sumber daya berasal dari sumber daya listrik, air, LPG, dan manusia.
Perawatan dan pemeliharaan mesin dilakukan dengan kapasitas
cadangan mesin sebagai sarana kalibrasi.

Limbah yang dihasilkan adalah limbah cair, semi padat, dan padat.

Saran

Perlu adanya peningkatan sanitasi di toilet khusus untuk worker.
Pengujian organoleptik lebih baik menggunakan panelis yang sudah
terlatih.

Pengendalian suhu dan Rh untuk dry storage lebih baik dikontrol,
karena adanya perubahan suhu dan cuaca yang tidak menetap akhir-

akhir ini, sehingga penyimpanan bahan dapat dilakukan lebih efektif.
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