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BAB XII 

PENUTUP 

 

12.1 Kesimpulan  

1. CV. INTAN MULIA merupakan perusahaan industri air minum 

dalam kemasan dengan merek dagang “AGA 
sip

®”. 

2. Lokasi pabrik berada di Jalan PB Sudirman no.99 RT 02/RW 03 

Desa Sumber Gondoh, Kecamatan Glenmore, Kabupaten 

Banyuwangi. 

3. Struktur organisasi pada CV. INTAN MULIA adalah struktur 

organisasi garis atau lini. 

4. Air yang digunakan oleh CV. INTAN MULIA sebagai sumber 

bahan baku dalam pembuatan AMDK berasal dari sumber mata air 

Gunung Raung di Desa Sumber Gondoh, Kecamatan Glemore, 

Kabupaten Banyuwangi yang berada pada ketinggian 1500 meter 

di atas permukaan laut.  

5. Kapasitas produksi AMDK cup sebanyak 9.600 cup/jam, botol 

sebanyak 200 botol/jam dan galon sebanyak 20 galon/jam. 

6. Kemasan primer untuk kemasan cup, botol dan galon adalah 

plastik jenis PP, PET dan HDPE. 

7. CV. INTAN MULIA juga melakukan perawatan, perbaikan dan 

penyediaan suku cadang  terhadap peralatan produksi yang 

digunakan. 

8. SDM yang bekerja di CV. INTAN MULIA berjumlah 85 orang 

yang memiliki latar belakang pendidikan rata-rata lulusan SMA 

atau sederajat dan 13 orang yang memiliki latar belakang 

pendidikan perguruan tinggi atau sederajat. 
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9. Sumber daya listrik sebesar 22.000 W yang digunakan oleh CV. 

INTAN MULIA berasal dari Perusahaan Listrik Negara (PLN) 

sebagai sumber utama.  

10. Upaya sanitasi yang dilakukan oleh CV. INTAN MULIA meliputi 

sanitasi bahan baku, sanitasi peralatan, sanitasi pekerja, sanitasi 

lingkungan dan ruang produksi.  

11. Pengawasan mutu yang dilakukan oleh CV. INTAN MULIA 

dimulai dari bahan baku, proses hingga produk akhir yang 

mencakup aspek mikrobiologis, aspek kimia, serta aspek fisika. 

12. CV. INTAN MULIA menghasilkan limbah cair dan limbah padat 

dari hasil produksinya. 

 

12.2 Saran 

Dengan tidak mengurangi rasa hormat, kami yang telah meninjau 

dan mengikuti PKIPP di CV. INTAN MULIA ingin menyampaikan 

beberapa saran, antara lain:  

1. Penataan mesin dan peralatan sebaiknya diperbaiki supaya  lebih 

teratur dan rapi sehingga lebih efisien. 

2. CV. INTAN MULIA sebaiknya juga mengambil sertifikasi 

HACCP agar memberi jaminan keamanan pangan terhadap produk 

AMDK AGA. 
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