BAB XIII
KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

PT. Wonokoyo Jaya Corporindo Further and Sausage Processing
Plant merupakan perusahaan yang memproduksi nugget ayam dengan merk
Goldstar, 808 dan Ngetop. Perusahaan ini memiliki total karyawan 250
orang yang meliputi 207 karyawan harian dan 43 karyawan bulanan. Letak
PT. Wonokoyo Jaya Corporindo Further and Sausage Processing Plant
adalah di Jalan Bintoro no 51, Beiji-Pasuruan. PT. Wonokoyo Jaya
Corporindo Further and Sausage Processing Plant berproduksi dengan
sistem batch sesuai kebutuhan berdasar tingkat permintaan konsumen.
Kapasitas produksi PT. Wonokoyo Jaya Corporindo Further and Sausage
Processing Plant adalah 3 ton/hari. Pengawasan mutu dilakukan terhadap
bahan baku, bahan pembantu, proses produksi, dan produk akhir.
13.2. Saran

Penerapan Good Manufacturing Practices (GMP) dan CCP perlu
ditingkatkan seperti diadakan pelatihan (zraining) sanitasi untuk karyawan
untuk lebih menjamin dan meningkatkan kualitas produk yang diproduksi
oleh PT. Wonokoyo Jaya Corporindo Further and Sausage Processing Plant.
Pengecekan bahan baku tidak hanya dicek secara fisik, namun juga secara
kimia dan mikrobiologi. Perlu ada fasilitas laboratorium pada lokasi pabrik

untuk mendukung keamanan produk nugget.
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