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BAB X 

KESIMPULAN 

 

 

 

10.1. Kesimpulan 

1. Usaha pudding berdasarkan analisa faktor teknis dan ekonomi layak 

untuk didirikan dengan ketentuan sebagai berikut: 

Bentuk usaha  : Perorangan 

Lokasi   : Kutisari Indah Utara 5/15, Surabaya 

Waktu operasi  : 4 (empat) jam/hari 

Kapasitas produksi  : 60 cup pudding per hari 

Umur simpan  : 2 minggu (suhu 5-10oC) 

Jumlah tenaga kerja  : 1 orang 

Total modal industri (TCI) : Rp 21.533.877,25 

Biaya produksi total (TPC) : Rp 171.807.234,47 

MARR   : 12,87% 

Laju pengembalian modal (ROR) 

 Sebelum pajak  : 205,22 % 

 Setelah pajak  : 203,17 % 

Waktu pengembalian modal (POT) 

 Sebelum pajak  : 5,76 bulan 

 Setelah pajak  : 5,82 bulan 

Harga jual produk  : Rp 12.000,00 

Hasil penjualan produk/tahun : Rp 216.000.000,00 

Titik impas (BEP)  : 32,80% 

 

2. Usaha pudding yang telah dilakukan selama satu bulan berprospek 

untuk dilanjutkan dan dikembangkan.  



52 
 

DAFTAR PUSTAKA 

 

 

 

Ahyari, A. 2002. Manajemen Produksi, Pengendalian Produksi. Edisi 

Keempat. Buku Kedua. Yogyakarta: BPFE 

Almatsier, S. 2002. Prinsip Dasar Ilmu Gizi. Jakarta: Gramedia Pustaka 

Utama 

Buckle, K.A., R.A. Edward, G.h. Fleet dan M. Wooton, 1985. Ilmu Pangan. 
Diterjemahkan oleh Purnomo dan Adiono. Penerbit Universitas 

Indonesia, Jakarta. 

Charley, H. 1982. Food Science 2nd Edition. New York: John Willey and 

Sans 

DeGarmo, E. P. dkk. 1997. Engineering Economy 10th Ed. Jilid 2. Jakarta. 

PT. Prehallindo   

Fellow, J. P. 2000.. Food Processing Technology: Principles and Practice 

2nd Ed. England: Woodhead Publ, Lim 

Fennema, O.R., 1976. Principle of Food Science. Part 1. Food Chemistry. 

Marcel Dekker Inc. New York 

Gaspersz, V. 2004. Productio Planning and Inventory Control. Jakarta: 
Gramedia Pustaka Utama 

Gedam, K., R. Prasad and V. K. Vijav. 2007. The Study on UHT Processing 

Milk: A Versatile Option for Rural Sector. Word Journal of Dairy 

and Food Science, 2 (2): 49-53 

Gustika, S. 2009. Buah Berry. 

Repository.upi.edu/operator/upload/s_d535_0605638_chapter2.pdf 

(diakses 30 Semptember 2011) 

Handoko, T. H. 2000. Manajemen Personalia dan Sumberdaya Manusia 

Edisi Kedua. Yogyakarta: BPFE 

Imeson, A. 1992. Thickening and Gelling Agents for Food. New York: 

Blackie Academic and Profesional 

Kodoatie, R. J. 1995. Analisis Ekonomi Teknik. Yogyakarta: Andi Offset 

Kotler, P. 1997. Manajemen Pemasaran. Jakarta: Prenhallindo 



53 
 

 
 

Kotler, P dan Keller, K. L. 2008. Metode Riset Untuk Bisnis dan Ekonomi. 
Jakarta: Erlangga 

Muaris, H. 2006. Pudding Susu Kedelai Tinggi Protein dan Renah 

Kolesterol. Jakarta: PT Gramedia Pustaka Utama 

Parker, A. L. 1982. Principle of Biochemistry. Maryland: Word Publishers 

Inc. 

Poppe, J. 1992. Gelatin in Imeson, A. (Ed.). Thickening and Gelling Agents 

for Food. London: Blackie Academic and Profesional  

Pujawan, N. 2009. Ekonomi Teknik, Edisi Kedua. Surabaya: Guns Widya  

Swastha, B. dan I. Sukotjo. 1998. Pengantar Bisnis Modern. Yogyakarta: 

Liberty 

Wignjoesoebroto, S. 1990. Tata Letak Pabrik dan Pemindahan Bahan. 
Edisi Kedua. Jakarta: PT. Guna Widya 




