PERENCANAAN INDUSTRI KECIL CINCAU HITAM DENGAN
KAPASITAS BAHAN BAKU 50 KG/HARI

TUGAS PERENCANAAN UNIT
PENGOLAHAN PANGAN

OLEH:
ANTHONY SOEDIBYO

6103009063

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN
UNIVERSITAS KATOLIK WIDYA MANDALA SURABAYA
SURABAYA
2013



PERENCANAAN INDUSTRI KECIL CINCAU HITAM DENGAN
KAPASITAS BAHAN BAKU 50 KG/HARI

TUGAS PUPP

Diajukan Kepada
Fakultas Teknologi Pertanian,
Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya
untuk Memenuhi Sebagai Persyaratan
Memperoleh Gelar Sarjana Teknologi Pertanian
Program Studi Teknologi Pangan

OLEH:
ANTHONY SOEDIBYO
6103009063

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN
UNIVERSITAS KATOLIK WIDYA MANDALA SURABAYA
SURABAYA
2013



LEMBAR PERNYATAAN PERSETUJUAN
PUBLIKASI KARYA ILMIAH

Demi perkembangan ilmu pengetahuan, saya sebagai mahasiswa

Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya:

Nama : Anthony Soedibyo
NRP : 6103009063

Menyetujui karya ilmiah saya:

Judul:

Perencanaan Industri Kecil Cincau Hitam dengan Kapasitas Bahan
Baku 50 Kg/Hari

Untuk dipublikasikan/ditampilkan di internet atau media lain (Digital
Library Perpustakaan Unika Widya Mandala Surabaya) untuk kepentingan
akademik sebatas sesuai dengan Undang-Undang Hak Cipta.

Demikian pernyataan persetujuan publikasi karya ilmiah ini saya buat

dengan sebenarnya.

Surabayé, Juli 2013

Yang menyatakan,

Aﬁtii;)ﬁy Soedibyo



LEMBAR PENGESAHAN

Makalah Proposal Skripsi dengan judul “Perencanaan Industri Kecil
Cincau Hitam dengan Kapasitas Bahan Baku 50 Kg/Hari” yang
diajukan oleh Anthony Soedibyo (6103009063) telah diujikan pada tanggal
18 juli 2013 dan dinyatakan lulus oleh tim penguji.

Ketua Penguiji,

e

Dr. Ir A. Ingani Wijajaseputra, MS.

Tanggal: 20 /7~ 2 OV >

' Adrianuk Rulianto btomo MP.. Ir.
Tanggal:




LEMBAR PERSETUJUAN

Makalah Tugas Perencanaan Unit Pengolahan Pangan yang berjudul
“Perencanaan Industri Kecil Cincau Hitam dengan Kapasitas Bahan
Baku 50 Kg/Hari” yang diajukan oleh Anthony Soedibyo (6103009063),
telah diujikan pada tanggal 18 juli 2013 dan disetujui oleh Dosen
Pembimbing.

Dosen Pembimbing II, Dosen Pembimbing I,

Ir. Th. Endaninidoer‘i. W.. MP. Dr. Ir. A. Ingani Widjajaseputra, MS.
Tanggal: 20 -3 - 2V13 Tanggal: S0._7- 201>

A




LEMBAR PERNYATAAN
KEASLIAN KARYA ILMIAH

Dengan ini saya menyatakan bahwa dalam Tugas Perencanaan Unit
Pengolahan Pangan saya yang berjudul:

Perencanaan Industri Kecil Cincau Hitam dengan Kapasitas Bahan
Baku 50 Kg/Hari

adalah hasil karya saya sendiri dan tidakk terdapat karya yang pernah
diajukan untuk memperoleh gelar kesarjanaan di suatu Perguruan Tinggi
dan sepanjang pengetahuan saya juga tidak terdapat karya atau pendapat
yvang pernah ditulis atau diterbitkan oleh orang lain, kecuali yang secara
nyata tertulis, diacu dalam naskah ini dan disebutkan dalam daftar pustaka.

Apabila karya saya tersebut merupakan plagiarisme, maka saya bersedia
dikenakan sanksi berupa pembatalan kelulusan atau pencabutan gelar,
sesuai dengan peraturan yang berlaku (UU RI No. 20 Tahun 2003 tentang
Sistem Pendidikan Nasional Pasal 25 ayat 2, dan Peraturan Akademik
Universitas Katolik Widya Mandala Surabaya Pasal 30 ayat 1 (e¢) Tahun
2010).

Surabaya, 25 Juli 2013

Anthony Soedibyo



Anthony Soedibyo (6103009063). **Perencanaan Industri Kecil Cincau
Hitam dengan Kapasitas Bahan Baku 50 Kg/Hari*".
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ABSTRAK

Cincau hitam merupakan hasil olahan janggelan (mesona palustris)
yang telah diolah yang berpotensi untuk dijadikan bahan pangan fungsional
dan bahan baku berbagai industri minuman. Cincau hitam yang diproduksi
dengan ukuran 2,4 kg untuk distributor dan 220 gram untuk diecer.
Kapasitas bahan baku industri kecil cincau hitam yang akan didirikan
adalah 50 kg janggelan/hari. Proses produksi dilakukan selama delapan jam
kerja per hari secara batch. Industri kecil pengolahan cincau hitam
direncanakan berlokasi di Jalan Menganti, Desa Setro, Kecamatan
Menganti, Kabupaten Gresik, Jawa Timur dengan luas lahan industri kecil
1500 m? dan luas bangunan 772 m? Badan usaha industri kecil adalah
Usaha Dagang (UD) dengan struktur organisasi garis dengan jumlah tenaga
kerja sebanyak 15 orang. Tahapan proses pengolahan cincau hitam yang
dilakukan adalah sortasi, pemanasan, penyaringan, pemanasan dan
pengadukan, pencetakan, pendinginan, pemotongan (ukuran 220gram), dan
pengemasan.Berdasarkan faktor teknis dan faktor ekonomis dapat diketahui
bahwa industri kecil cincau hitam yang direncanakan ini layak untuk
didirikan dan dioperasikan karena memiliki laju pengembalian modal (Rate
of Return) sesudah pajak sebesar 30,87%, yang lebih besar dari Minimum
Attractive Rate of Return (MARR) 14%. Waktu pengembalian modal
sesudah pajak adalah 3 tahun dan titik impas/Break Even Point (BEP)
sebesar 27,43%.

Kata kunci: cincau hitam, pengolahan, perencanaan teknis, analisis ekonomi



Anthony Soedibyo (6103009063). **Planning of Black Grass Jelly Small
Industries with Capacityof 50 Kg Raw Material/ Day™".
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ABSTRACT

Black grass jelly is processed from janggelan (mesona palustris) that
have potential to be used as a functional food and raw materials for drinks
industries. Black grass jelly is produced with a size of 2.4 kg (for
distributor) and 220 grams (for retailer). Capacity of black grass jelly
factory is 50 kg janggelan/day. The production process is carried out for
eight hours working day. Small black grass jelly industries is located in
Menganti street, Setro Village, District Menganti, Gresik regency, East
Java, with land area of 1500 m® and industrial building area of 772 m?. The
small business is a Trade Business with the line organization structure with
15 persons of worker. Steps of black grass jelly processing consist of
sorting, heating, filtration, heating and stirring, molding, cooling, cutting
(size 220 gram), and packaging. Base on technical and economic analysis
the small black grass jelly plant is feasible to set and operated, post-tax rate
of return on capital (ROR) of 30.87%, which is greater than Minimum
Attractive rate of Return (MARR) of 14%. Post-tax payback period is 3
year and Break Even Point (BEP) of 27.43%.

Keywords: black grass jelly, technical planning, economic analysis.
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