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BAB XIII 

KESIMPULAN DAN SARAN 

13.1 Kesimpulan 

1. PT. Surya Alam Tunggal merupakan perusahaan yang bergerak dalam 

bidang pembekuan udang dan terletak di kawasan Tropodo, Waru- 

Sidoarjo dengan jumlah karyawan 904 orang. 

2. Bahan baku yang digunakan di PT. Surya Alam Tunggal yaitu berbagai 

jenis udang seperti tiger, vannamei, flower, yellow, pink, fresh water, 

dan white ; sedangkan bahan pembantu yang digunakan yaitu air, es, 

larutan desinfektan, dan soaking material. 

3. Produk akhir udang beku yang dihasilkan oleh PT. Surya Alam Tunggal 

berdasarkan bentuk produk akhir yaitu Block Frozen (BF), Individual 

Quick Frozen (IQF), dan Added Value Product (AVP). 

4. Tahapan proses pengolahan udang beku di PT. Surya Alam Tunggal 

meliputi penerimaan bahan baku, penimbangan 1, pencucian, sortasi, 

penimbangan 2, PTNK (potong timbang naik kupas) dan soaking, 

pembekuan, glazing, pengemasan, dan penyimpanan. 

5. PT. SAT menggunakan beberapa bahan pengemas yaitu inner plastik 

jenis polietilen, inner carton, dan master carton. 

6. Sanitasi yang dilakukan PT. Surya Alam Tunggal meliputi sanitasi 

bahan baku, sanitasi bahan pembantu, sanitasi peralatan, sanitasi 

pekerja, dan sanitasi lingkungan. 

7. Pengawasan mutu yang dilakuakan oleh PT. Surya Alam Tunggal 

meliputi pengawasan mutu bahan baku, pengawasan mutu bahan 

pembantu, pengawasan mutu selama proses, dan pengawasan mutu 

produk akhir. 
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8. Limbah yang dihasilkan PT. Surya Alam Tunggal berupa limbah padat 

dan limbah cair. Limbah padat akan dijual sedangkan limbah cair akan 

diolah terlebih dahulu sebelum dibuang. 

13.2 Saran 

1.  Kedisiplinan pekerja perlu ditingkatkan, seperti pencucian tangan 

dengan  larutan desinfektan setiap satu jam, pelepasan kelengkapan 

baju kerja (afron, topi, dan masker) saat keluar dari ruang produksi, 

serta pemakaian baju kerja yang lengkap dan rapi. 

2.  Perbaikan fasilitas kantin agar pekerja dapat beristirahat dengan 

nyaman sehingga dapat meningkatkan kinerja pekerja.  
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