BAB IX
PENUTUP

Analasa faktor teknis, menejemen, dan ekonomi pabrik dark

chocolate menunjukkan rencana pendirian pabrik layak didirikan dan

dioperasikan, dengan uraian sebagai berikut:

Bentuk perusahaan
Struktur organisasi
Lokasi

Kapasitas produksi

: Perseroan Terbatas (PT) tertutup
: Organisasi tipe garis

. Lebak Timur Indah, Surabaya

: 250 kg pasta cokelat per hari

Lama operasi : 24 jam

Jumlah tenaga kerja : 39 orang

Total Capital Investment (TCI) : Rp 6.508.854.835,23
Fixed Capital Investment (FCI) : Rp 5.981.175.153,47
Work Capital Investment (WCI) : Rp 527.679.681,76
Total Production Cost (TPC) - Rp 9.032.642.397,52
Manufacturing Cost (MC) - Rp 7.497.093.189,94

General Expenses (GE)
Rate of Return (ROR)

Payout of Time (POT)

: Rp 1.535.549.207,58
: sebelum pajak = 27,94%

sesudah pajak = 19,56%

: sebelum pajak = 3,3 tahun

sesudah pajak = 4,6 tahun

Harga jual produk/kemasan : Rp 4.000,00

Total penjualan/tahun : Rp 10.851.264.000,00
Break Even Point (BEP) : 49,68%

MARR 1 14%
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